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ich übernehme das Amt des Vorsitzenden in schwierigen Zeiten. Die Corona 
Krise trifft uns alle, die Hotellerie und die Gastronomie wurden ebenso 
getroffen wie die gesamte Tourismusbranche.

Auch wenn das öffentliche Leben in Hamburg langsam wieder stattfindet, so 
wird es noch viel Zeit dauern, bis die Auswirkungen der Pandemie überwun-
den sind. Jeder Betrieb und jedes Unternehmen wird versuchen, möglichst 
schnell wieder Tritt zu fassen. Aber auch hier gilt: Gemeinsam sind wir stärker. 
Die Solidarität aller am Tourismus Beteiligten wird ein Schlüssel zum Erfolg 
der Einzelnen sein.
Der Hamburger Schlemmer-Sommer ist die erste gemeinsame Gastronomie-
Aktion von über 90 Restaurants aus Hamburg und der Metropolregion unter 
der Schirmherrschaft des Tourismus Verbands Hamburg, die Sie auf dem Weg 
in die Normalität begleitet.
Sicherlich wird es noch Einschränkungen geben, vieles wird nicht wieder so 
sein wie vorher. Aber die Köche und ihre Teams stehen ungeduldig bereit, um 
Sie mit neuen, kreativen und bewährten Gerichten zu verwöhnen – so wie Sie 
es von unserer hochwertigen Gastronomie gewohnt sind.

Ich wünsche mir, dass der TVH gemeinsam mit seinen Mitgliedern und den 
Gastronomen den Hamburgerinnen und Hamburgern ebenso wie den Gästen 
der Stadt dabei hilft, die Freude am gemeinsamen Essen und Trinken wieder 
zu beleben.

Ihnen allen wünsche ich einen erfolgreichen und glücklichen (Schlemmer)-
Sommer.

Ihr 
Wolfgang Raike
Vorsitzender des Tourismusverband Hamburg e.V.

liebe Hamburgerinnen und Hamburger,  
liebe gäSte und Freunde unSerer Stadt, 
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Liebe Gäste des HamburGer scHLemmer-sommers,

um Ihnen einen angenehmen Aufenthalt zu sichern, beachten 
Sie bitte die folgenden regeln:
•	 reservieren Sie immer Ihren Tisch vorab, damit Sie  

sicher einen platz erhalten. Die Anzahl der plätze ist im 
Restaurant	aufgrund	der	Abstandspflicht	verringert.

•	 Bei reservierungen bitte immer kurzfristig prüfen, ob das 
restaurant geöffnet hat und Sie planmäßig begrüßen kann.

•	 Über mögliche menüänderungen informieren die  
restaurants auf deren eigenen Homepage im Internet.

•	 Achten Sie bitte auf die allgemeinen und aushängenden 
Hygieneregeln. 

Die Gastronomen und ihre Teams wünschen Ihnen viel 
Freude und entspannung beim Hamburger Schlemmer-Sommer. 

Die	aktuellen	Bestimmungen	zu	Corona	finden	Sie	im	Internet:	
unter www.hamburg.de/corona

restaurants mit diesem Symbol sind online reservierbar 
über www.hamburg-kulinarisch.de     

restaurants mit diesem Symbol bieten  
Ihnen ein vegetarisches menü an     

restaurants mit diesem Symbol bieten ein 
begleitendes Weinangebot zum menü

restaurants mit diesem Symbol sind mitglied 
im Tourismusverband Hamburg e.V.     
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AlSTERKRUG
reSTAurAnT BAr GArTen 
 
Alsterkrugchaussee 277 
22297 Hamburg

Tel. (040) 51 303 410
www.alsterkrug.de

alSterkrug ScHlemmer-Sommer-menü
 
•	vorSpeiSe 
 Kalbstatar mit Vitello Tonnato Soße 
 und frittierten Kapernäpfeln
•	Suppe 
 Fenchel-Orangen-Kokossuppe 
 mit gebratener Garnele
•	Hauptgang 
	 Mit	Kräutern	gratiniertes	Saiblingsfilet 
 auf  jungen erbsen-Tomatengemüse 
 und Apfel-merrettichpüree 
 oder 
 rosa gebratene Lammhüfte 
 mit räucherjus , mariniertem Sommergemüse 
 und Fregola Sarda
•	deSSert 
 Weißer Schoko-Cheesecake 
 mit erdbeersorbet und dunkler Kekserde
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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AlTES loTSENHAUS
 
 
Övelgönne 13  
22605 Hamburg

Tel. (040) 88 00 196
www.zum-alten-lotsenhaus.de

ScHlemmer-Sommer 2020
 
•	vorSpeiSe 
	 Tatar	vom	Yellofin	Tuna 
 mit geröstetem Szechuanpeffer 
 auf mariniertem papayasalat und Koriander-reduktion
•	ZwiScHengang 
 Geeistes radieschen-minzsüppchen 
 mit Granatapfel-Crème fraîche, Gartenkresse und Orangenöl
•	Hauptgang 
 Filet vom Kabeljau 
 mit Kräutercrumble und Beurre Blanc 
 auf Sellerie-mousseline und parmesan-pommes Duchesse
•	deSSert 
 Schokolandenbrownie mit Himbeerganasche 
 und gesalzenes Karamelleis mit erdnusskrokant
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 
eine vegetariScHe alternative ist selbstverständlich möglich
 

TIpp 
Besuchen Sie uns auch in unserer Strandbar "Dock 13" mit herrlichem Blick 
auf den elbstrand, vorbeiziehende Schiffe und das Treiben im Hamburger 
Hafen.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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ATlAS
reSTAurAnT + KOCHSALOn

Schützenstraße 9a
22761 Hamburg

Tel. (040) 851 7810 
www.atlas.at

ScHlemmer-Sommer-menü
 
menü vom 13. Juni biS 30. Juni 2020
•	Thunfischcarpaccio	mit 
 gebackenen Kapern und Zuckerschoten-Ingwersalat
•	Gebratenes	Doradenfilet	mit 
 mangosalsa und Balsamico-Belugalinsen
•	Zweierlei vom Holsteiner reh mit 
 Kräuterseitlingen und Servietten-Apfelknödel
•	panna Cotta mit Schokoladensauce und Kirschsorbet
 
menü vom 01. Juli biS 31. Juli 2020
•	marinierter rinderrücken mit 
 gegrillter Zucchini und parmesanmousse
•	Gebratenes	Kabeljaufilet	mit 
 Hummersauce und Graupenrisotto
•	Zweierlei vom Kalb mit 
 rahm-Kohlrabi und polenta
•	Schokoladenmousse-Splitter mit Aprikosensorbet
 
menü vom 01. auguSt biS 29. auguSt 2020
•	Ziegenkäseknuspertasche mit 
 Kerbelcrème und rote Bete-Salat
•	Kalbsraviolo und Jakobsmuschel mit 
 Artischockenpüree und pinienkernbutter
•	rosa gebratene entenbrust mit majoransauce, 
	 Aprikosen-Pfifferlinggemüse	und	Kartoffelkrapfen
•	mascarponecrème mit Beeren und mangosorbet
 
69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon
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AUSSPANN

Holsteiner Chaussee 428
22457 Hamburg

Tel. (040) 559 87 0-10 
www.hotel-ausspann.de

Stadt & HaFen
menü vom 13. Juni - 24. Juli 2020
•	vorSpeiSe 
 Blattsalat mit Hering & Ochsenbrust,  
 meerrettich-Gurkenschmand
•	Suppe 
 Gelbe erbsensuppe mit Ingwer, Chili & Croûtons
•	Hauptgang 
 Surf and Turf 
 Kalbsmedaillons & Garnelen vom Grill 
 Limonen Hollandaise, Blattspinat, röstkartoffen
•	deSSert 
 Buttermilch-eis im puffreismantel  
 erdbeeren und rhabarber
 
69,00 euro Für 2 perSonen

elbe & marScHland
menü vom 25. Juli - 31. auguSt 2020
•	 vorSpeiSe 
 Bunter Blattsalat , Birnen Senfvinaigrette 
 Ziegenkäse im Schinkenmantel
•	Suppe 
	 Rote	Beetesuppe	mit	Backfisch
•	Hauptgang 
 Gebratene entenbrust mit Sesam-Honig-Kruste 
 Lavendenjus, Sommergemüse, Kartoffel-Lauchstampf
•	deSSert 
 Gebackene Quarkbällchen , Apfelkompott 
 Sorbet von Knupper Kirschen
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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BAREFooD DElI

Lilienstraße 5-9
20095 Hamburg

Tel. (040) 369 305 40 
www.barefooddeli.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 rote Bete-meerrettichsüppchen 
 ricotta I Thymian I pizzahappen 
 Luna Grillo / Italien / 0,2l
•	Hauptgang 
 Grünes Duett vom Wiesenkalb 
 im Wildkräuterkleid und gefülltem Teighemd 
 ratatouille-Beet | primitivojus I  
 Getrüffeltes Sellerie-Kartoffelmousse 
 Valpolicella / Ripasso Superiode D.O.C / Italia / 0,2l 
 oder 
	 Springfisch	I	Saltimbocca 
 Fijord-Lachs I Champagner-risotto I Grüner Spargel I Tomatensalsa 
 Bio / Luna White / Rheinhessen / 0,2l
•	deSSert 
 Karamellisierte Tarte von der Blaubeere 
 Griechischer Joghurt

69,00 euro Für 2 perSonen

eine vegetariScHe alternative ist selbstverständlich möglich.

WeInBeGLeITunG
Auf Wunsch als Begleitung Tils Weinempfehlung + 
Café zum Abschluss 16,50 euro p.p.

Bitte reservieren Sie von 2 bis max. 10 personen unter dem Stichwort 
"Schlemmer-Sommer".

TIpp
4. Jahreszeit  
Denken Sie schon heute an Ihre Weihnachtsfeier I Silvester-Gala 
reservierungen unter events@barefooddeli.de – Wir freuen uns. 
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BASIl & MARS

Alsterufer 1
20354 Hamburg

Tel. (040) 41 35 35 35 
www.basilundmars.com

ScHlemmer-Sommer-menüS
 
menü vom 13.06.– 27.07.2020
•	vorSpeiSe 
 pulposalat 
 mit neuen Kartoffeln, englischem Sellerie, 
 Basilikum und Limetten-Chili-Dressing
•	ZwiScHengang 
 Hausgemachte Tagliolini  
 mit Sommertrüffel und parmesan
•	Hauptgang 
 Gegrilltes Kalbsentrecôte 
 mit Caponata
•	deSSert 
 erdbeer-Tiramisu

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 28.07. – 29.08.2020
•	vorSpeiSe 
 Sashimi vom Ji Hao Lachs 
 mit heißem Gewürzöl übergossen, 
 getrocknete miso und Jalapenos
•	ZwiScHengang 
 Yasai Gyoza 
 Japanische Teigtaschen 
 mit Gemüsefüllung, gebraten
•	Hauptgang 
	 Kurzgebratenes	Thunfischsteak 
 mit scharf-saurer Salsa
•	deSSert 
 Cremiges matcha-eis mit mango und Schokolade
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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BRABAND
BISTrO & WeIn

Alsterdorfer Damm 18
22297 Hamburg

Tel. (040) 38 67 71 61 
www.braband-bistro.de

ScHlemmer-Sommer 2020
•	vorSpeiSe 
 Limetten-Basilikum gebeizte Forelle 
 mit Kartoffel-Lauchtaler und Senfschmand
•	Hauptgang 
 rosa Kalbssteak unter der Kräuterkruste 
 mit glasierten möhren, Avocadocreme und risonisotto 
 oder 
	 Gebratenes	Meeräschenfilet 
	 mit	grünem	Spargel,	confierten	Tomaten 
 und Kartoffelmousseline
•	deSSert 
 "Braband" Cheesecake 
 mit Cointreau Likör marinierten erdbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen
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BRASSERIE 
Im TOrTue HAmBurG

Stadthausbrücke 10
20355 Hamburg

Tel. (040) 334 414 023
www.tortue.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 "Ceviche à la Tortue" 
 Catch of the Day, Salzzitrone, Cevichesud, 
 Kräutercreme, Korianderkresse, Avocado
•	Suppe 
 "Bisque de Homard" 
 Hummerschaumsuppe, Kräuteröl
•	Hauptgang 
 "escalope de veau paillard" 
 Gebratene Kalbsschnitzel natur, ratatouille oriental, 
 rucola, ligurische Oliven, püree Tortue
•	deSSert 
 "Fromage Blanc" 
 Feiner Vanille-Quarkschaum, marinierte Beeren, 
 mandel-Crumble, erdbeer-Sorbet
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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BRECHTMANNS BISTRo

erikastraße 43
20251 Hamburg

Tel. (040) 41 30 58 88 
www.brechtmann-bistro.de

ScHlemmer-Sommer 2020
menü vom 13. Juni - 15. Juli 2020
•	Hoi Sin marinierte Duroc Schweineschulter 
 mango, Koriander und Sesam
•	Chiang mai nudel Suppe 
 Garnele, Frühlingslauch, Tomate und Koriander 
 oder 
 Geräucherter Lachs, Schmand, Gurke und Dill
•	rotes Thai Curry mit Hähnchenbrust 
 pak Choi, Thai Auberginen und Litschi; dazu reichen wir Jasminreis 
 oder 
 Geschmorter Tafelspitz, meerrettich, Bohne und Kartoffel
•	Créme Brûlée von der weißen Schokolade  
 mit Himbeer-Yoghurt-Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 16. Juli - 29. auguSt 2020
•	Gepickelte Gurke 
 Cashewkerne, Sesam und Limette
•	rahmsuppe von jungen erbsen 
 Tatar vom rind, radieschen und Olivenöl 
 oder 
 Glasnudelsalat, Tamarinde, Kirschtomaten, 
	 gerösteter	Knoblauch	und	Thunfisch	Sashimi
•	massaman Fisch Curry 
 Flusskrebse, Lachs und Kabeljau mit Süßkartoffel, Trauben & erdnuss 
 oder 
 Knusprige Brust vom maishähnchen 
 Kartoffel- Gurken-Salat und kaltgerührte preiselbeeren
•	Komposition von Ananas, Kokos und Vanille 

69,00 euro Für 2 perSonen

Ann-Kathrin und Sven Brechtmann
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BRooK
 
 
Bei den mühren 91  
20457 Hamburg

Tel. (040) 37 50 31 28
www.restaurant-brook.de

ScHlemmer-Sommer im brook
•	amuSe boucHe  
 Brot, Dip
•	vorSpeiSe 
 Tataki vom Tuna auf papaya-Salat  
 mit Kokosgel und ponzu
•	Suppe 
 Gelbe paprika-Orangen-Chili-Suppe  
 mit Garnelenspieß
•	FiScH 
	 Doradenfilet	auf	Erbsen-Zitronengrasspurée	 
 mit Ingwer-Yuzuschaum 
•	erFriScHung 
 moscow-mule-espuma 
•	Hauptgang 
 Kalbsrücken in Zitronen-Thymian-Kruste  
 mit Kartoffel-Oliven-Blätterteigschnitte,  
 Caponata und Cima di rapa 
•	deSSert 
 Variation von rhababer,  
 Vanille und Sauerrahm  
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

Bitte unbedingt unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" reservieren.
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ScHlemmer-Sommer – broScHekS Sea to table
 
•	vorSpeiSe 
 Die Tomate 
 mousse von Burrata | Tomatengelee | Balsamespuma | 
 Basilikum Kresse
•	Hauptgang 
 Zander 
 Fregola Sarda | gebratene Salatherzen | 
 weißer Tomatenschaum
•	deSSert 
 Sauerrahmeis | Weißer Schokoladencrunch | Kirsche | 
 petersiliengraniteé
 
69,00 euro Für 2 perSonen
exklusive Getränke
 
Wir freuen uns auf Ihre reservierung mit dem Stichwort
"Schlemmer-Sommer" unter (040) 3491 8935 oder per e-mail an
hamburg.broscheks@renaissancehotels.com
 

ÜBer BrOSCHeKS SeA TO TABLe
Im Broscheks Sea to Table kommt der Fisch frisch aus dem meer direkt auf 
den Teller. Jeden morgen machen sich unsere einheimischen Fischer auf
den Weg ins offene meer und tun das, was sie lieben! Wir bringen ihren 
besten Fang zu Ihnen! Beste und frischeste Qualität sowie lokale und 
nachhaltige produkte warten auf Sie!
 

ÖFFnunGSZeITen
montag – Sonntag: 
12:00 – 15:00 uhr & 17:00 – 22:00 uhr

BRoSCHEKS SEA To TABlE
Im renAISSAnCe HAmBurG HOTeL
 
Große Bleichen 
20354 Hamburg

Tel. (040) 34 91 89 35
www.broscheks.de
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brüdigamS ScHlemmer-Sommer-menü
 
menü vom 13.6. – 30.7.2020
•	Amuse Gueule
•	Hamburger	Backfisch 
 mit Gurken-Joghurtshot und frittierten Kapern
•	Spinatravioli in Zitronenbutter 
 mit Kirschtomaten, Kalamataoliven und ricottaschaum
•	rückensteak vom Durocschwein 
 mit provençialischer Kräuterkruste, Zucchini-Kartoffelgratin 
	 und	confierten	Tomaten 
 oder 
 Fisch des Tages mit erbsen-minzrisotto und Vanille-Ofenmöhre
•	Trifle	von	Erdbeeren,	Amarettini	und	Mascarpone

69,00 euro Für 2 peSonen

menü vom 31.7. – 29.8.2020
•	Amuse Gueule
•	pochiertes Landei, Salatherz 
 mit Dijonsenfdressing und gepickelten radieschen
•	Süßkartoffelsuppe 
 mit geräucherter paprika und Holsteiner Lammstrudel mit Feta
•	maishuhnkeule aus dem Ofen 
 mit portweinjus, Oliven-Couscous und geschmortem Chicoree 
 oder 
 Fisch des Tages, Kartoffelstampf 
 mit getrockneten Tomaten und sautierten Bohnen
•	Zitronen-Buttermilch-parfait mit rosmarinkirschen 

69,00 euro Für 2 peSonen

BRüDIGAMS
 
 
eppendorfer Weg 98  
20259 Hamburg

Tel. (040) 57 01 29 99
www.bruedigams.de

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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Frank Brüdigam und partnerin Barbara Oechsle

BRüDIGAMS WIlDWECHSEl
LAnDGASTHOF 
 
Waidmannsweg 2  
25582 Kaaks

Tel. (04893) 93 73 128
www.bruedigams-wildwechsel.de

ScHlemmer-Sommer 2020 im landgaStHoF in kaakS
menü vom 12.06. – 19.07.2020
•	Amuse Gueule
•	Bouillon von Glückstädter Tomaten mit Gin und ravioli
•	Gezupfter	Salat	von	konfierter	Fasanenbrust	 
 mit violettem Spitzkohl, Cranberries und Holunderblüten-Dressing
•	Fisch des Tages auf Blumenkohlpürree, Chorizo-Crumble, rucolapesto 
 oder  
 Kaakser rehlasagne mit Tonkabohnen-Ofenmöhre, pfefferkirschen
•	Himbeersorbet mit gesalzener Graupen-Karamell-Sauce

menü vom 24.07. – 29.08.2020
•	Amuse Gueule
•	englische erbsensuppe mit minze und entenleberpraline
•	Steinburger Wildschinken auf geschmortem römersalat, 
 orientalischen Zitronenjoghurt und Kalamata Oliven
•	Fisch des Tages in der Sesamkruste  
 auf Schmorgurken-Dill-Graupenrisotto 
 oder  
 Schmortopf vom 75% Wagyu rind vom Hof Fels 
 mit Chorizo, Tomaten, Bohnen und rosmarinkartoffeln
•	Warmer Apfel-Aprikosen-Crumble 
 mit Lavendel, Vanilleeis und süßer Oliventapenade

69,00 euro Für 2 perSonen

Dazu servieren wir auf Wunsch 4 korrespondierende Weine zum 
Aktionspreis von 20,50 euro p.p.  (0,1l bzw. Dessertwein 0,05l)
Bitte bei der reservierung "Schlemmer-Sommer" angeben.
ein package mit Übernachtung in unseren stylischen Zimmern ist auch 
möglich. Sprechen Sie uns einfach an.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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BUTCHERS AMERICAN STEAKHoUSE
 
 
milchstraße 19 
20148 Hamburg

Tel. (040) 44 60 82
www.butchers-steakhouse.de

ScHlemmer-Sommer 2020
menü vom 13. Juni – 24. Juli 2020
•	vorSpeiSe 
 nippy salad 
 romanasalat / mangodressing / ziegengouda
•	ZwiScHengang 
 chef´s choice 
 teller / überraschung
•	Hauptgang 
 Butcher´s new york strip à la stroganoff 
 rumpsteak / pilze / rote bete / gurkensalat
•	deSSert 
 Topfenmousse 
 franzbrötchenstreusel / himbeersauce

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 24. Juli – 29. auguSt 2020
•	vorSpeiSe 
 nippy salad 
 romanasalat / mangodressing / ziegengouda
•	ZwiScHengang 
 chef´s choice 
 teller / überraschung
•	Hauptgang 
 Butcher´s prime roastbeef - kalt aufgeschnitten - 
 röstkartoffeln / grüne sauce
•	deSSert 
 topfenmousse 
 franzbrötchenstreusel / himbeersauce

69,00 euro Für 2 perSonen
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CARlS BRASSERIE
An Der eLBpHILHArmOnIe 
 
Am Kaiserkai 69
20457 Hamburg

Tel. (040) 300 322 400
www.carls-brasserie.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 Tatar	vom	Thunfisch 
 Tomate, melone, Basilikum
•	ZwiScHengang 
 ricotta-ravioli 
	 Pfifferlinge,	Liebstöckel,	Coppa
•	Hauptgang 
 Flank Steak vom rind 
 pfeffer-Ahornsirup-marinade, gegrillter Spargel, 
 Grenaille-Kartoffeln
•	deSSert 
 Joghurtschaum 
 Aprikosen, Lavendel, Himbeersorbet, mandel
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

Das Schlemmer-Sommer-menü ist in CArLS Brasserie mit 
Vorreservierung unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" für  
maximal je sechs personen täglich ab 19:30 uhr buchbar.
 
Gerne nehmen wir Ihre reservierung unter der rufnummer 
(040) 300 322 400 entgegen.
 
Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des menüs nicht 
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.
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CASSE-CRoûTE
 

Büschstraße 2 
20354 Hamburg

Tel. (040) 34 33 73
www.casse-croute.de

ScHlemmer-Sommer-menü
menü vom 13.06. – 24.07.2020
•	vorSpeiSe 
	 Carpaccio	vom	Rinderfilet	 
 mit altem essig, parmesan & pinienkernen
•	Suppe 
 Geeiste Kartoffel-Basilikum-Suppe 
 mit eismeershrimps
•	Hauptgang 
	 Gebratenes	Rotbarschfilet	 
 mit Safran-Gnocchi & pesto rosso
•	deSSert 
 maracuja-Joghurt-mousse 
 mit mango-erdbeer-Salat

menüpreiS Für 2 perSonen 69,00 euro

menü vom 25.07. – 29.08.2020
•	vorSpeiSe 
 Salade niçoise mit grünen Bohnen, 
	 Thunfisch	&	gekochtem	Ei
•	Suppe 
 Buttermilch-rucola-Suppe 
 mit krossen Baconchips
•	Hauptgang 
 Coq au vin blanc  
 mit weißen Bandnudeln & grünem Spargel
•	deSSert 
 Gebranntes Himbeer-parfait  
 mit Kokosschaum & mandeln

menüpreiS Für 2 perSonen 69,00 euro
Bestellbar bis 21:30 uhr
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CAST IRoN GRIll
Im HAmBurG mArrIOTT HOTeL
 
ABC-Straße 52  
20354 Hamburg 

Tel. (040) 35 05 1735
www.marriott.com/hamdt 

 ScHlemmer-Sommer im caSt iron grill
 
•	vorSpeiSe 
 Gebeizter Kalbstafelspitz 
 Kalbstafelspitz | Auberginencrème | Kapernäpfel | 
 perlzwiebel | Kräuter
•	Hauptgang 
 u.S. Hangersteak 
 Geräucherte Kartoffelmousse | Gegrillter Spargel
•	deSSert 
 Zitronengras Crème brûlée 
 Tonkabohnen eiscreme
 
69,00 euro Für 2 perSonen

WIne FLY – OpTIOnAL
Sauvignon Blanc Val de Loire
Sauvignon Blanc | Domaine de la Foilette
rioja Crianza Tempranillo Bodegas | montecilloTaylor’s Chip
Dry White port
36,00 euro für 2 personen
 
Wir freuen uns auf Ihre reservierung mit dem Stichwort

"Schlemmer-Sommer" telefonisch unter (040) 35 05 1735.

ÖFFnunGSZeITen
montag – Sonntag: 12:00 – 15:00 uhr & 17:00 – 22:00 uhr
 

ÜBer CAST IrOn GrILL
Im Cast Iron Grill restaurant des Hamburg marriott Hotels dreht sich 
alles um frische, saisonale Zutaten und traditionelle Geschmackskombi-
nationen.		Auf	unserer	Speisekarte	finden	Sie	Klassiker,	beliebte	Gerichte	
aus der ganzen Welt und interessante neue Kreationen, die mit Zutaten 
zubereitet werden, die einfach zusammengehören.
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CoAST By EAST

Großer Grasbrook 14
20457 Hamburg

Tel. (040) 30 99 32 30
www.coast-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer-menü 2020
•	vorSpeiSe 
 Tuna Tatar im romanasalat  
 mit Sesam, ponzu, Dashi mayonnaise,  
 Avocado und mango
•	ZwiScHengang 
 Feines Currysüppchen  
 mit mumbai Curry, papaya, Thai-mango  
 und Shisoblättern
•	Hauptgang 
 Chicken Teriyaki roll  
 mit Spicy Chicken und Avocado-Topping
•	deSSert 
 Café Gourmand:   
 Feines aus der coast pâtisserie & Kaffee

69,00 euro Für 2 perSonen

Gern servieren wir Ihnen eine vegetariScHe alternative.
Bitte geben Sie Ihren Wunsch bei der reservierung an.

by east – Seafood, Bar & Grill
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DAS DoRF

 
Lange reihe 39  
20099 Hamburg

Tel. (040) 24 56 14 
www.restaurant-dorf.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer  
 
menü vom 13.06. – 19.07.2020
•	Fruchtiges Orangen-Gazpacho mit Hibiskus-Chili-Sirup 
 in Omis Weckglas serviert
•	Butterzarte Kalbsbäckchen  — im eigenen Sud gegart — 
 auf einem frischen Kartoffel-Tomatenstampf 
 mit meerrettich-Orangensauce 
 oder 
 Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch in einer herzhaften 
 parmesankruste auf sommerlichen Schmorgurken 
 mit paprikasauce und pikanten Ofenkartoffeln
•	"Trilogie von der erdbeere" 
 Hausgemachtes erdbeerparfait, erdbeer-panna Cotta und  
 frischer erdbeersalat mit verführerischen minz-Basilikum-marinade
 
69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 20.07. – 29.08.2020
•	"Surf & Turf nach Dorf Art" 
	 Hausgeräucherte	Entenbrust	und	ein	feines	Forellenfilet	auf 
 Tomaten-Thymian-Sauerkraut mit grünem meerrettich-Schmand
•	Gebratenes	Schollenfilet	unter	einer	herzhaften	Kartoffelkruste 
 mit körniger Senfsauce und sommerlich-buntem paprikagemüse 
 oder 
 "Ofen Kaninchen" 
	 Im	Ofen	gegarte	Kaninchenkeule	mit	frischen	Pfifferlingen	 
 und römischen nocken
•	"Verschleiertes Bauernmädel" 
 Gerösteter pumpernickel, hausgemachte rote Grütze,  
 mascarpone-mousse und Apfelkompott in Omis Weckglas geschichtet
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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DAS NEUE SCHUlAUER FäHRHAUS

 
parnaßstraße 29 
22880 Wedel

Tel. (04103) 92000
www.schulauer-faehrhaus.de

ScHlemmer-Sommer-3-gang-menü
 
•	vorSpeiSe 
 Gebeizte Gelbschwanz makrele 
 Staudensellerie Sud | marinierte frische erbsen | 
 Schmand | Johannisbeere
•	Hauptgang 
 Bavette mit BBQ-Lack 
 möhre | rote Bete | Lauchzwiebel | paprika Hollandaise 
 oder 
 Filet vom Lumb 
 Kohlrabi | Zwiebel | Fenchel | muschel-Sauce | Dill
•	deSSert 
 Skyr Joghurt Sorbet 
 Blaubeer Baiser | erdbeer mousse | Blüten

69,00 euro Für 2 perSonen
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DAS WEISSE HAUS

 
neumühlen 50  
22763 Hamburg

Tel. (040) 390 90 16 
www.das-weisse-haus.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
Hausgebackene Bauernbrötchen mit rucolapesto
 
•	vorSpeiSe 
 Kaltschale 
 Joghurt | Avocado | Garnele
•	ZwiScHengang 
 Tuna 
 Zitrus | Koriander | Cashewnuss 
 oder 
 Crunchy Cannelloni 
 Ziegenkäse | nuss | Aprikose
•	Hauptgang 
 maispoularde 
 Cognac-Jus | Frischkäse-püree | Ofengemüse | Salsa-Verde 
 oder 
 Knurrhahn 
 Limetten-Safranrahm | Frischkäse-püree | Ofengemüse |  
 Salsa-Verde
•	deSSert 
 Schokoladentarte 
 pina Colada Sorbet
 
69,00 euro Für 2 perSonen

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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DECK 7
mArKeT reSTAurAnT

Süllbergsterrasse 12
22587 Hamburg

Tel. (040) 866 252-77 oder 866 252-0
www.karlheinzhauser.de

ScHlemmer-Sommer 2020
menü vom 15.06. – 31.07.2020
•	aSian appetiZer variation 
 "SummerrollS" 
 Asia-Salad I Koriander I Sweet Chili 
 Smoked Beef Flank I erdnussbutter I Jalapeno I rauchsalz 
 Salmon Tataki I miso-espuma I mizuna I passionsfrucht 
 Thai-Apfel-Shot I Sweet Basilikum I Chinese Cucumber I Chili
•	Jaipur curry cappucino 
 Kokos I Chicken-Tempura I Dashi
•	"petit tender” – entrecÔte vom HolZkoHlengrill – 
 Kartoffel-macadamiamousseline I Wilder Broccoli I 
	 Pfifferlinge	I	Spicy	Teriyaki-Sauce
•	tHai mango crème 
  Kokos I Himbeer I minze

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 01.08. – 13.09.2020
•	Süllberg´S Sommeretagère 
 Ceviche vom Färöer Lachs 
 Avocado I rote Zwiebel I petersilie I Tigermilch 
 Beef Tatar I Geräucherte paprika I piementos de padron I Basil Cress 
 Karamellisierte Tomatenmarmelade I rucola I pinienkerne
•	HauSgemacHte tagliatelle  
 Pfifferlinge	I	Frühlingslauch	I	Tomate
•	Flank Steak vom ternera gallega kalb 
 - Sous Vide gegart & gegrillt -  
 Weiße polenta I Buchenpilze I maistexturen I grüne pfeffersauce
•	mouSSe au cHocolate 
 erdbeere I Joghurt I Thymian

69,00 euro Für 2 perSonen
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DEl RESTAURANT

 
poppenbüttler Landstraße 1c
22391 Hamburg

Tel. (040) 602 70 61
www.del-restaurant.de

ScHlemmer-Sommer-menü 1
13. Juni biS 20. Juli 2020
•	Salat von grünem und weißem Spargel 
 mit radieschen und Scheibchen vom rauchlachs
•	Karotten-Orangensuppe 
 mit Ingwerschaum
•	Sorbet von der Zitrone 
 mit karamellisierten Limettenzesten
•	Ochsenbäckchen, geschmort an pak Choi 
 dazu Süßkartoffelpüree
•	dels Schokoladentraum 
 aus feinster belgischer Kuvertüre

69,00 euro Für 2 perSonen

 
ScHlemmer-Sommer-menü 2
21. Juli biS 29. auguSt 2020
•	Gazpacho mit Croûtons
•	rote Bete Carpaccio 
 mit gebratenem Heilbutt und gebackenen Kapern
•	Sorbet von der Zitrone 
 mit karamellisierten Limettenzesten
•	Französische maishähnchenbrust gebraten 
 mit geschmortem Orangenchicorée auf Kräuterrisotto
•	erdbeervariationen von heimischen Beeren
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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DER SEEHoF

 
Lüneburger Damm 1-3  
23909 ratzeburg

Tel. (04541) 86 01 01
www.der-seehof.de

ScHlemmer-Sommer 2020 im SeeHoF ratZeburg
 
•	vorSpeiSe 
 Ziegenfrischkäseterrine 
 auf Tomaten-paprika-Gazpacho 
 marinierte Gurken, Kresse, Tapenade, Brotchips
•	Suppe 
	 Geflügelbouillon 
	 mit	Ingwer,	Kaffir-Limette	und	Pandan 
 Wurzelgemüse, maultaschen
•	Hauptgang 
	 Saltimbocca	und	confierter	Bauch	vom	Duroc-Schwein 
 auf Safranrisotto, Lauenburger Frühlingsgemüse, marsalajus
•	deSSert 
 rhabarbercreme 
 mit marinierten erdbeeren, 
 Orangen-mandel-Croustillant, mandeleis

69,00 euro Für 2 perSonen

TIpp
Übernachtungsangebot für den sorglosen Genuss zum Sonderpreis von 
159,00 euro im Superior-Doppelzimmer mit direktem Seeblick 
inkl. Frühstück für 2 personen.

 
 

 

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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DIE BANK - BRASSERIE & BAR

 
Hohe Bleichen 17  
20354 Hamburg

Tel. (040) 23 800 30
www.diebank-brasserie.de

ScHlemmer-Sommer-menü
 
menü vom 13. Juni – 25. Juli 2020
•	vorSpeiSe 
 Carpaccio von der Lachsforelle | 
 klare Tomaten-Trüffelvinaigrette | Büffelmozzarella | 
 Vierländer Tomaten | Oliven-Brot | Oregano
•	ZwiScHengang 
	 Ragout	vom	gegrillten	Spargel	|	confiertes	Eigelb	| 
 Orangen-Hollandaise | petersilien-panko
•	Hauptgang 
 Zitronen Kikok-Huhn | Salzzitrone | pancetta | erbsen | 
 Zwiebelgewächse | Kartoffeln
•	deSSert etagère „beSt oF die bank“ 
 Vanille Crème Brùlée | erdbeeren | Szechuan pfeffer 
 Lauwarmes Schokoladen Gâteau | Salz-Karamell | Vanilleeis 
 passionsfrucht Sorbet | Kokos-espuma | Basilikum-Öl
 
menü vom 27. Juli – 29. auguSt 2020
•	vorSpeiSen etagère "beSt oF die bank" 
 Tatar vom rind I meerrettich-Crème I estragon-mayonnaise I Süßkartoffel 
	 Tuna	Sashimi	I	Nussbutter-Teriyaki	I	Ingwer-Gurke	I	geflämmte	Mango 
 Geröstetes Focaccia / Avocado / Ofentomate / Wachtelei
•	ZwiScHengang 
 rote Beete-Gazpacho | mandel | Feta | Basilikum
•	Hauptgang 
	 Rosa	gegarter	Kalbstafelspitz	|	Pfifferlinge	|	wilder	Brokkoli	| 
 Kopfsalat | Kartoffel-Senfcrème | parmesanschaum
•	deSSert 
 Schnitte von weißer Schokolade | Kardamom | Ananas | 
 Yuzu | Joghurt-Kurkuma eis
 
69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon
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DIM SUM HAUS
CHInA reSTAurAnT
 
Kirchenallee 37   
20099 Hamburg

Tel. (040) 280 23 12
www.dimsumhaus.de

unSer pekingente-menü
Das Dim Sum Haus ist das älteste China restaurant Hamburgs. Wir 
bieten Ihnen authentische Gerichte nach traditionellen rezepten der 
Küche Südchinas.

•	vorSpeiSen 
	 –	Wan-Tan	Suppe:	Dumplings	mit	Garnelen-Schweinefleisch-Füllung	 
   und pak Choi Gemüse kantonesische Art 
 – Kleiner chinesischer Gurkensalat mit essig, Knoblauch und einem 
   Schuss Sesamöl  
 – Kroepoek-Krabbenchips
•	HauptgericHt 
 Ganze pekingente, tranchiert, wunderbar knusprige Haut  
 und zartes Fleisch, nach jahrhundertealtem rezept,  
 serviert mit dünnen Fladen, Lauchstreifen, Gurken und Hoisin Sauce
•	deSSert 
 Sesam- und Grüntee-eiscreme 

69,00 euro Für 2 perSonen

WeInempFeHLunG
Dazu empfehlen wir unseren Hauswein Sauvignon Blanc, 
Weingut Geisser, Dim Sum Haus edition, pfalz 0,7l für 24,90 euro

Bitte reservieren Sie telefonisch (040) 280 23 12 unter dem Stichwort 
"Schlemmer-Sommer" oder online unter www.dimsumhaus.de
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DoRFKRUG VolKSDoRF
SYLT In HAmBurG
 
Im Alten Dorfe 44
22359 Hamburg

Tel. (040) 603 92 94
www.dorfkurg-volksdorf.com

ScHlemmer-Sommer im dorFkrug
 
Genießen Sie in diesem Sommer unser besonderes

•	3-gang-überraScHungS-menü
 
Wöchentlich wechseln wir das Angebot.

unser Chefkoch stellt für Sie ein spannendes menü
aus dem Warenkorb zusammen.
 
Lassen Sie sich überraschen!
 
3-gang-menü 69,00 euro Für 2 perSonen
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EAST
reSTAurAnT BAr LOunGe HOTeL
 
Simon-von-utrecht-Straße 31  
20359 Hamburg

Tel. (040) 30 99 33
www.east-hamburg.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer-menü 2020
 
•	vorSpeiSe 
 Grüne Kokos-Curry-Velouté 
 mit Shiso Kresse und erdnuss
•	ZwiScHengang 
 Sake Tiradito 
 mit Avocado, mango und roten Zwiebeln
•	Hauptgang 
 maishähnchen 
 mit Kräuterseitlingen und cremigem Süßkartoffelpürree
•	deSSert 
 Fruchtig frisches passionsfrucht-Crème brûlee
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

eA(S)T & SLeep
Bleiben Sie doch noch etwas länger mit dem ea(s)t & sleep Special  
im east Hotel. Bei einem mindestverzehr von 100,00 euro im 
east restaurant und der east Hotelbar bieten wir Ihnen eine 
Hotelübernachtung für den selben Tag für nur 100,00 euro 
pro Zimmer und nacht an. 

Infos unter Tel.: (040) 30 99 30

reservierung nicht möglich. 
Angebot nach Verfügbarkeit.
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ENGEl
 

Fähranleger Teufelsbrück  
22609 Hamburg

Tel. (040) 82 41 87
www.restaurant-engel.de

SHaring-ScHlemmer-menü 
•	Hausgemachtes Brot mit gesalzener Butter, Öl,  
 grobem Salz & unserer pfeffermischung
•	gruSS auS der kücHe (Überraschung)
•	vorSpeiSe 
 Hausgemachte norddeutsche Antipasti mit petersilienpesto & Ziege
•	Hauptgang * 
 Zitronen-risotto mit jungen erbsen, ricotta & Basilikum 
 oder 
 Catch of the Day mit Gemüse im pergamentpapier & Wildkräutern
•	deSSert 
	 Topfenmousse	mit	Confit	von	Beerenfrüchten,	 
 Basilikumluft & mandeln
•	Zum abScHluSS 
 Hausgemachte praline von Valrhona-Schokolade  
 mit Salz-Karamellfüllung

69,00 euro Für 2 perSonen

*Im Hauptgang müssen sich alle personen für dasselbe Gericht entscheiden, 
da es als Sharing Dish serviert wird. Wir bitten um Ihr Verständnis, dass 
einzelne Gänge dieses menüs nicht durch andere Gerichte aus unserer 
Karte ausgetauscht werden können. 

unser Sharing-Schlemmermenü bieten wir täglich ab 18:00 uhr 
mit einer vorherigen reservierung für mind. 2 personen unter dem 
Stichwort "Schlemmer-Sommer" an. Gerne nehmen wir Ihre reservierung 
unter der rufnummer (040) 82 41 87 entgegen. 

Das restaurant engel liegt wunderschön gelegen mitten auf der elbe auf 
dem ponton des Fähranlegers Teufelsbrück – mehr Hamburg geht nicht!
unser restaurant ist ideal geeignet für private und betriebliche Feiern 
oder andere events - gerne unterbreiten wir Ihnen ein Angebot!
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FINKENWERDER lANDUNGSBRüCKE

 
Benittstraße 9  
21129 Hamburg

Tel. (040) 74 25 151 
www.finkenwerder-landungsbruecke.de

FinkenwerderS matJeS kreation
•	vorSpeiSe 
 matjes Tatar mit Sahne meerrettich  
 matjes Filet mit hausgemachter Hausfrauensauce  
	 Matjesfilet	auf	Schwarzbrot,	Zwiebeln	und	Schnittlauch
•	Hauptgang 
 Allerlei vom Kutter 
	 Gebratene	Edelfischfilets	mit	Büsumer	Krabben,	 
 Weißwein-Limettensauce und kleinen Salzkartoffeln 
 oder 
 rosa gebratenes rumpsteak von der deutschen Färse   
 auf frischem marktgemüse, röstkartoffeln und Thymiansauce  
•	deSSert 
 Hausgebackener Schokoladenbrownie 
	 mit	beschwipsten	Pfirsich	und	Mandeleis 

69,00 euro Für 2 perSonen
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Volkmar preis

FISCHBEISl

 
Große elbstraße 131  
22767 Hamburg

Tel. (040) 390 72 75 
www.fischbeisl.de

den Sommer genieSSen!
 
•	vorSpeiSe 
 Hausgemachte warme Hummer-Lachsroulade 
 mit Hummer-Chili-Sauce und Sommersalaten
•	Hauptgang 
	 Steinbeißerfilet 
	 mit	frischen	Pfifferlingen,	Tomaten-Pfefferbutter 
 und Kartoffel-Olivenöl-Stampf 
 oder 
	 Rinderfilet 
	 mit	frischen	Pfifferlingen,	Tomaten-Pfefferbutter 
 und Kartoffel-Olivenöl-Stampf
•	deSSert 
 Halbgefrorenes von piura porcelana 75% Schokolade (peru) 
 mit erdbeer-mangosalat und Orangen-Ingwer-Sauce
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

WeInBeGLeITunG
Auf Wunsch begleitet von österreichischen Weinen - ausgesucht von 
rindchen‘s Weinkontor.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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FoRSTHAUS SEEBERGEN

 
Seebergen 9-15
22952  Lütjensee

Tel. (04154) 79 290
www.forsthaus-seebergen.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
 
menü vom 13. Juni biS 26. Juli 2020
•	Warme Spargel-Quiche 
 mit Serrano Schinken, papaya-Limettensalsa und Salat
•	Curry-Kokossüppchen 
 mit Garnele im Kartoffelteigmantel und Basilikumsamen
•	Lackierte Schwarzfederhuhnbrust 
 mit Shiitake gefüllt, auf Asiajus, frischem Sommergemüse 
 in der Wan Tan-Schale und Süßkartoffelplätzchen
•	Karamellisiertes Limonen-parfait 
 mit erdbeer-espuma und Hippe
 
69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 26. Juli biS 29. auguSt 2020
•	Gebackene Garnele in Bambus-Asche & 
 rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Wassermelone, 
 Frühlingslauch und Hirtenkäse
•	Filet von der edelmaräne 
 mit meerrettich-Kartoffelstampf und frischen Gurkensalat
•	Cordon bleu vom Susländer Schwein 
 mit Trüffelschinken auf Sauce Hollondaise, 
	 frischen	Pfifferlingen,	Erbsenpüree	und	Parmesan-Pommes
•	mascarponecreme 
 mit sommerlichen Beeren und Cantuccini

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".
Dieses menü können Sie für eine Gruppe bis zu 10 personen reservieren. 

Änderungen vorbehalten.
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GoNG

 
mittelweg 172  
20148 Hamburg

Tel. (040) 68 87 67 98 
https://gong-restaurant.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer im gong
 
In modern-angenehmer Atmosphäre werden die Speisen à la
minute frisch für Sie zubereitet und am Tisch serviert.
Bei unserem All You Can eat können Sie von einer
umfangreichen Karte runde für runde fernöstliche Leckereien
auswählen – so lange und so viel Sie mögen.
 
daS all yo can eat-menü im gong
Das Sushi-restaurant Gong im mittelweg bietet das besondere
menü: All you can eat- und das heißt wirklich so viel Sie mögen.
Wählen Sie aus dem umfangreichen Angebot, das frisch
zubereitet und Ihnen am Tisch serviert wird. ein Auszug aus der
Karte: Wakame Salat, Spicy Garnelen, Tempura Garnele,
Gyoza, Tempura Surimi, Spicy Tuna maki, pekingduckroll.
 
daS menü
•	Chef’s favorite Sushi-Set 
 Auswahl an besonderen Sushi-Kreationen
•	Wählen Sie aus über 50 asiatischen Köstlichkeiten – so lange Sie 
 möchten! 
 ein kleiner Auszug aus dem Speiseangebot: 
 peking Duck Bun mit einer herzhaften Hoi Sin-Sirachamayo 
 Wakame Salat, Kimchi, edamame 
 Lachs Tatar Salat 
 Crispy Lachs Avocado roll 
 Chicken Teriyaki
•	Dessertvariationen aus 
 Kokos panna Cotta mit Karamellsauce, schwarzem Sesam-eis, 
 matcha-eis und spanischem mandelkuchen
 
69,00 euro Für 2 perSonen inkluSive einer FlaScHe wein

GO
NG

GO
NG

GO
NG

公
合
記

公
合
記

公
合
記

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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HAFEN-KlUB HAMBURG

 
Bei den St. pauli Landungsbrücken 3
20239  Hamburg

Tel. (040) 317 90 580
www.hafen-klub-gastronomie.de

HaFen-klub ScHlemmer-Sommer-menü 2020
 
•	vorSpeiSe 
 Knusprige Wildfang-Garnelen 
 marinierte rote Linsen / mango /  
 Harissa / Curryschaum
•	Hauptgang 
 Gebratene Brust vom Label rouge Schwarzfederhuhn 
 Sommertrüffel / geschmorte Baby-Artischocken / 
 Kartoffel-Kräutermousseline
•	deSSert 
 Delice von der Valrhona Schokolade 
 pfirsich / Himbeere / Lavendel
 
69,00 euro Für 2 perSonen

GenuSS mIT ALLen SInnen Im HAFen-KLuB HAmBurG
Die exklusiven Kuppeln des Hafen-Klubs sind nicht nur eine außer-
gewöhnliche Location und ein wahrer Blickfang, sie bieten auch eine 
atemberaubende Aussicht auf die elbphilharmonie und die elbe. 
mehr Hafen-Feeling geht nicht! 

Im rahmen des Hamburger Schlemmer-Sommers öffnet der 
Hafen-Klub bei den St.pauli Landungsbrücken erstmals auch für 
nicht-mitglieder – entdecken Sie Hamburgs Traditionsklub und seine 
fantastische Gastronomie!
 

ÖFFnunGSZeITen
Donnerstag – Samstag: 17:00 – 22:00 uhr
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HEIMAT RESTAURANT

 
Überseeallee 5
20457 Hamburg

Tel. (040) 25 77 77 840
www.heimatrestaurant.com

ScHlemmer-Sommer 2020
•	vorSpeiSe 
 rindstatar, eingelegte gelbe möhren, 
 Karotten-mayonnaise, Kräutersalat
•	Suppe 
 Weiße Tomatencremesuppe, 
 Concasse, petersilie, Bauernbrotcroûtons
•	Hauptgang 
	 Kalbfleischpflanzerl 
 mit majoran-Jus, Bohnenragout, Kartoffelpüree
•	deSSert 
 Gebrannte Vanillecreme, 
 Beerenkompott und erdbeersorbet

69,00 euro Für 2 perSonen
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HEIMATJUWEl

 
Stellinger Weg 47
20255 Hamburg

Tel. (040) 42 10 69 89
www.heimatjuwel.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
menü vom 13.06.2020 – 12.07.2020
unser hausgebackenes Brot & Dip
•	Gruß aus der Küche
•	Gazpacho | Schwarzbrot | Sauerrahm
•	Weidegockel | mairübe | rucola | Shiso 
 oder  
	 Offener	Raviolo	|	Pfifferlinge	|	Blumenkohl	|	Rucola
•	erdbeer-Tiramisu "mal anders" 
 petits fours
 
69,00 euro Für 2 perSonen
unSere weinempFeHlung,
2017 Weißburgunder mit Freunden | Anette Closheim | nahe, 26,00 euro
 
menü vom 13.07.2020 – 29.08.2020
unser hausgebackenes Brot & Dip
•	Gruß aus der Küche
•	Karotte | roggen | petersilie | Apfel-meerrettichsorbet
•	Kalbsrücken | Kartoffel | Brokkoli | escabeche 
 oder  
 Fregola | Tomaten | Zucchini | Basilikum
•	Schokolade | Himbeere | Zitronenthymian 
 petits fours
 
69,00 euro Für 2 perSonen
unSere weinempFeHlung
2019 „365 Tage rose“ Weingut rings | Freinsheim | pfalz, 26,00 euro
 
Bitte reservieren Sie telefonisch unter (040) 42106989 unter dem 
Stichwort "Schlemmer-Sommer". Bitte haben Sie Verständnis, dass die 
einzelnen Gänge des menüs nicht durch andere Gerichte aus unserer 
Speisekarte austauschbar sind.
ÖFFnunGSZeITen: Di.-Sa 18-22 uhr, Do.-Fr. 12-14 uhr  

Foto: marcel Görke
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HEINSENS EllERBEK

 
Hauptstraße 1  
25474 ellerbek

Tel. (04101) 37 770
www.heinsens.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
•	vorSpeiSe 
 Curry-mango-Süppchen 
 mit gegrilltem Gamba
•	Hautgang 
 ellerbeker roastbeef – kalt – 
 mit remouladen-Sauce und Bratkartoffeln 
 oder 
 Filet vom Zander auf der Haut gebraten  
 auf Champagner-rahmkraut und Kartoffelpüree
•	deSSert 
 marinierte erdbeeren 
 mit mascarpone

unSer 3-gang-menü 
69,00 euro Für 2 perSonen
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HElDENPlATZ

Brandstwiete 46
20457 Hamburg

Tel. (040) 30 37 22 50 
www.heldenplatz-restaurant.de

 
ScHlemmer-Sommer 2020
 
Liebe Heldinnen und Helden,

dieses Jahr wollen wir uns nicht nur auf ein menü festlegen.
Der Sommer bietet viele saisonale Genüsse, die wir euch alle
präsentieren wollen.
 
Deswegen werden wir in regelmäßigen Abständen das menü
ändern, so dass Ihr voll auf eure Kosten kommt!
 
Das aktuelle menü könnt Ihr immer auf unserer Webseite oder
den sozialen Kanälen (Instagram & Facebook) nachschlagen.
  
menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen

Gerne bieten wir euch auch eine Weinbegleitung zum menü an.

Wir freuen uns auf euch!
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HoRIZoN
Im COurTYArD BY mArrIOTT HAmBurG AIrpOrT
 
Flughafenstraße 47  
22415 Hamburg 

Tel. (040) 53 10 23 57
www.restauranthorizon.de

ScHlemmer-Sommer im reStaurant HoriZon
•	vorSpeiSe 
 Gebackene Avocado-Spalten 
 Salatbouquet | Limetten-Vinaigrette
•	ZwiScHengang 
 Zweierlei	Fischfilet 
 Zitronenschaum | Wasabi-Kartoffelpüree
•	Hauptgang 
 entrecôte 
 HOrIZOn-Kräuterbutter | Folienkartoffel I Venezianischer Spinat 
•	deSSert 
 Gebackene Ananas | Gebackene Banane 
 Schokoladensplittereis

69,00 euro Für 2 perSonen

rundum-SorgloS-paket 99,00 euro Für 2 perSonen
inkluSive unSerem neuen gate47 aperitiF, 2 korreSpondierenden 
weinen und einer kaFFeeSpeZialität

Wir freuen uns auf Ihre reservierung unter dem Stichwort 
"Schlemmer Sommer" telefonisch unter 040 53102 357 
oder online unter www.restauranthorzizon.de

ÖFFnunGSZeITen 
Täglich von 17:00 uhr bis 22:00 uhr



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 13. Juni  - 29. auguSt 2020

46

IMARA
reSTAurAnT BAr LOunGe
 
eppendorfer Weg 186  
20253 Hamburg

Tel. (040) 42 91 80 80 
www.restaurant-imara.de

Sommer-tapaS-menü
…Alle Tapas werden serviert! Gemeinsam probieren, genießen, erleben…
 
•	vorweg 
 Geräucherter paprika-Dip 
 rote Beete-Hummus 
 Frittierter Blumenkohl mit Tahini-Knoblauch-Dressing 
 Gegrillte Aubergine mit Granatapfel-molasse und Koriander 
 Fetakäse-Kräuter-Dip 
 Dazu ofenfrisches Fladenbrot
•	ZwiScHendurcH 
 Datteln gefüllt mit Ziegenkäse im Baconmantel
•	Hauptgang 
	 Rinderfiletspieße	vom	New	Zealand	"Gras	Fed"	Rind 
 mit Harissa-Aioli 
 Calamari mit Knoblauch, Salz und Zitrone gebraten 
 Baby-Spinat-Salat mit Oliven, Feta, pinienkernen 
 und roseweinessig-Dressing 
 patatas Bravas; Baby Kartoffeln in Salsa picante geschwenkt
•	deSSert 
 erdbeer-rhabarber-Crumble mit Joghurt-eis 
 
69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

Ab 2 personen
Bitte mit dem Stichwort Schlemmer-Sommer reservieren. 
 
Das menü bieten wir auch zur Abholung und Lieferung an:
mit ImArA@home Abhol- & Lieferservice könnt Ihr das Sommer-Tapas-
menü auch zuhause genießen. Bestellungen unter (040) 42 91 80 80.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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KEHRWIEDERSPITZE
HAFen HAmBurG
 
Am Sandtorkai 77
20457 Hamburg
 
Tel. (040) 51 90 30 61 
www.kehr-wieder-spitze.de

ScHlemmer-Sommer 2020
 
menü vom 13.6. – 19.7.2020
•	Rotbarbenfilet	an	Rucola	Salat,	Mango-Salsa	und	Walnuss-Pesto
•	Süßkartoffel-Kokoscreme	mit	Apfel-Konfit
•	rosa gebratene Lammhüfte auf Bohnen-Cassoulet 
 Thymian Jus und Kartoffelstroh 
 oder 
 Gebratenes Steinbeißer Filet auf Bärlauch risotto 
	 geschmorten	gelben	Zucchini	und	konfierten	Kirschtomaten
•	erdbeer-rhabarber-Tarte mit Vanilleeis auf pistazienerde
 
menü vom 20.7. – 6.9.2020
•	meeresfrüchte Carpaccio 
 mit Zuckerschoten-Salat, Koriander und Frisée
•	petersilienwurzel-Cremesuppe mit Chorizo
•	Gesottener Kalbstafelspitz auf Blattspinat, 
 meerrettichsauce, Safran-Kartoffel und Gemüse-Chips 
 oder 
	 Gebratenes	Lengfisch-Filet	auf	Chioggia-Gemüse, 
 Dijon Senfsauce, Wildreis und Forellenkaviar
•	Zweierlei Schoko-mousse an frischen Waldbeeren und minze
 
3-gang-menü Für 2 gäSte 69,00 euro
4-gang-menü Für 2 gäSte 79,00 euro
 
alS wein-menü mit 4 korreSpondierenden weinen
115,00 euro Für 2 gäSte
 
Gerne bieten wir alternativen für Allergiker oder Vegetarier

H A F E N  H A M B U R G

S  T  R  I  C  K  E  R‘  S

H A F E N  H A M B U R G

S  T  R  I  C  K  E  R‘  S

H A F E N  H A M B U R G

S  T  R  I  C  K  E  R‘  S

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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KINFElTS KITCHEN & WINE

 
Am Kaiserkai 56
20457 Hamburg
 
Tel. (040) 300 68 369 
www.kinfelts.de

ScHlemmer-Sommer-menü
 
•	vorSpeiSe 
 Lachstatar 
 Gurke – meerrettich – Limone
•	Hauptgang 
 rinderschulter 
 Semmelknödelschnitte – Karotte – Jus
•	deSSert 
 American Cheesecake
 
ScHlemmer-Sommer-menü
69,00 euro Für 2 perSonen
 
eine geänderte menüführung führt zu geänderten preisen.
 

reservierungen unter dem Stichwort "Schlemmer Sommer" nehmen 
wir gerne unter (040) 300 68 369 oder per e-mail an info@kinfelts.de 
entgegen.
 

Foto: per Kasch
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KlEINHUIS' HISToRISCHER GASTHoF
An Der meLLInGBurGer SCHLeuSe
 
mellingburgredder 1  
22395 Hamburg

Tel. (040) 61 13 91 50
www.mellingburgerschleuse.de

ScHlemmen am alSterlauF
 
•	vorSpeiSe 
 roastbeef-röllchen / Senf-Dressing / pimentos de padron
•	Hauptgang 
 Kabeljau / Garnelen / 
 Blumenkohltrio als Crème, gebraten, Salat
•	deSSert 
 espresso-Crème-Brûlée / Buttermilcheis
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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KlEINHUIS' RESTAURANT
Im BASeLer HOF
 
Fehlandtstraße 26  
20354 Hamburg

Tel. (040) 35 33 99
www.kleinhuis-restaurant.de

ScHlemmen im kleinHuiS
•	vorSpeiSe 
 Graupensalat 
 mit Ziegenfrischkäse und marinierten erdbeeren
•	Suppe 
 Kaltes Süppchen 
 von Cidre, Orange und minze
•	Hauptgang 
	 Hechtfilet	gebraten 
 mit Dreierlei vom Brokkoli, Crème, Flan, sautiert 
 oder 
	 Jungbullenfilet 
 mit Dreierlei vom Brokkoli, Crème, Flan, sautiert
•	deSSert 
 Limettenquarktarte 
 mit frischen Beeren

69,00 euro Für 2 perSonen
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ĺ  AUBERGE FRANçAISE

 
rutschbahn 34  
20146 Hamburg

Tel. (040) 410 25 32
www.auberge-hamburg.de

le palaiS deS arÔmeS
•	méridional amuSe-boucHe
•	vorSpeiSe 
 Spargelsuppe mit Bärlauchöl 
 oder provencalsuppe von Gurken mit nordsee-Krabben  
 oder Taboulé-Salat mit minze 
 oder Hausgemachte entenleber-Terrine auf rote Bete-Salat 
 oder Grüner Linsensalat mit Flusskrebsen
•	ZwiScHengang 
 Jacobsmuscheln auf Sauerkraut mit Champagner-Sauce  
 oder Gratinierter Ziegenkäse auf Frucht
•	Hauptgang 
 Dorade-Filet auf Sauvignonsauce, Butterkartoffeln  
 und Gemüse-ratatouille 
 oder Steinpilz-ravioli in Thymian-Sauce (vegetarisch)  
 oder Kalbstafelspitz in Kapern-Citron-Sauce auf Spitzkohl,  
 marktgemüse 
 oder	Rinderfilet-Medaillon	nach	Bordeaux-Art,	 
 Kartoffeln rissolées, marktgemüse
•	deSSert 
 Crème brûlée à la lavande 
 oder Délice au Chocolat facon Auberge  
 oder Sorbet-Duo 

Bitte wählen Sie aus jedem Gang ein Gericht.

3 gänge 69,00 euro Für 2 perSonen
4 gänge 75,00 euro Für 2 perSonen

Genießen Sie unsere Speisen gerne auf unserer Terrasse!
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lA CHANCE
CAFé BISTrO reSTAurAnT
 
Wexstraße 33
20355 Hamburg

Tel. (040) 38 63 74 31
www.lachance-restaurant.de

ScHlemmer-Sommer im la cHance
Vom 13. Juni - 29. August 2020 verwöhnen wir euch mit unserem

"Hamburger Schlemmer-Sommer-menü".

•	vorSpeiSe 
 Bunter Spargelsalat mit Kräuterpesto
•	Hauptgang 
	 Gebratenes	Zanderfilet	mit	Olivenfond, 
 Kartoffelspalten, Zucchini-Auberginen-ragout 
 und Tomaten-Concassée 
 oder 
	 Gefüllte	Maispoulardenbrust	mit	Pflaumen	und	Aprikosen 
 karamellisierten Zuckerschoten, 
 Süßkartoffelpüree und Zitronensauce
•	deSSert 
 Dattel mascarpone Crème mit Waldbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen
37,00 euro Für 1 perSon

Wir bieten auf Wunsch auch eine vegetariScHe alternative an.
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lA FéE

 
Hofweg 50
22085 Hamburg

Tel. (040) 18 98 31 66
www.bistro-lafee.de

unSer ScHlemmer-Sommer-menü 2020
•	gruSS auS klewiS kücHe 
 Gebackene mandel-Kartoffelkrokette mit Dijonsenf 
 auf Gurken-Schmand-Salat 
•	vorSpeiSe 
 Lachs-Carpaccio auf gelben rettich, Basilikum-Tempura 
 meerrettich-Crème fraîche und rote Bete-Tatar
•	ZwiScHengang 
 Seawater Garnelen gebraten, eisbergsalat-Herzen und 
 geschmorte Safran-Apfelstücke
•	Hauptgang 
 maishähnchenbrust gespickt mit Sommertrüffel,  
 Spargel, Selleriepüree und portweinjus 
 oder 
	 Steinbeißerfilet	in	Kräuterkruste	gebraten, 
 Vongole mit Spargel, Hummersauce und Avocado-Kartoffelpüree
•	deSSert 
 Schokoladen-macaron mit Schokoladenkern 
 auf erdbeerkompott, Schokoladen-Ingwereis 
 und frittierte Zitronen-melisse

3-gang-menü (oHne ZwiScHengang) 69,00 euro Für 2 perSonen
4-gang-menü (mit ZwiScHengang) 85,00 euro Für 2 perSonen

Wir bitten um reservierung unter (040) 18 98 31 66
Stichwort: Schlemmer-Sommer-menü

Dienstag - Sonntag ab 18:00 uhr

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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lA VElA
rISTOrAnTe & WeInBAr
 
Große elbstraße 27  
22767 Hamburg

Tel. (040) 38 69 93 93
www.la-vela.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
 
•	vorSpeiSe 
 Tatar vom matjes auf Avocado Creme 
 Matjes tartare on avocado cream  
 oder/or 
 "risotto à la milanese" 
 "Risotto Alla Milanese"
•	Hauptgang 
	 Lachsfilet	auf	weißem	Spargel, 
 Butterkartoffeln und estragon-Schaum 
 Salmon fillet on white asparagus, Butter potatoes 
 and tarragon foam 
 oder/or 
 In Aromaten gebratene maispoulardenbrust 
	 auf	Pfifferlingen,	Kartoffeln	und	Marsala	Jus 
 Chicken breast fried in aromatics on chanterelles, 
 potatoes and Marsala jus
•	deSSert 
 mascarpone mousse auf frischen erdbeeren 
 Mascarpone mousse on fresh strawberries
 
3-gänge-menü 69,00 euro Für 2 perSonen 
4-gänge-menü 87,00 euro Für 2 perSonen
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ScHlemmer-Sommer im reStaurant lemSaHler
•	amuSe boucHe  
 nach Wahl des Küchenchefs
•	vorSpeiSe  
 rindercarpaccio mit parmesanspänen und gebratenen Steinpilzen
•	Hauptgang 
 Gegrilltes Doraden Filet mit grünem Spargel,  
 Süßkartoffel püree und Orangensauce  
•	deSSert 
 marinierte erdbeeren 
 mit Kräutersorbet und Shiso Kresse
•	Zum abScHluSS 
 Friandise zum Kaffee
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 
rundum-SorgloS-paket 104,00 euro Für 2 perSonen
inklusive einem sommerlich, fruchtigem Aperitif,
korrespondierenden Weinen und einer Kaffeespezialität
 

lEMSAHlER
reSTAurAnT Im STeIGenBerGer HOTeL TreuDeLBerG
 
Lemsahler Landstraße 45
22397 Hamburg 

Tel. (040) 608 22 8712
www.treudelberg.de
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lIlIUM
Im prIVATHOTeL LInDTner 
 
Heimfelder Straße 123
21075 Hamburg

Tel. (040) 79 00 90
www.lindtner.com

ScHlemmer-Sommer
menü vom 22. Juni – 26. Juli 2020
•	vorSpeiSe 
	 Sülze	von	Pfifferlingen	mit	Friséespitzen, 
 Blaubeervinaigrette und Spinat–Sauerrahmcrème
•	Suppe 
 Curryschaumsuppe mit gebeiztem Lachs, 
 estragonöl und Cashewkernen
•	Hauptgang 
 rosa gebratenes argentinisches rumpsteak 
	 unter	einer	Zwiebelkruste	mit	Tomaten–Pfirsichgemüse 
 und Kräuter–Kartoffelstampf
•	deSSert 
 Gebackenes rhabarbertörtchen 
 mit mascarpone–Baisercrème und minzsorbet
 
69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 27. Juli – 30. auguSt 2020 
•	vorSpeiSe 
 Tatar vom rind mit gebackenem Wachtelei, 
 Trüffelmayonnaise und süßen Karottenchips
•	Suppe 
 Gazpacho von der erdbeere 
 mit gegrillter Jacobsmuschel und Stangensellerie–Salat
•	Hauptgang 
 Gebratene Brust vom maishuhn auf Thymianjus, 
 Vanille-peperonata und mais–Kerbelpüree
•	deSSert 
 Joghurt–Beerentarte 
 mit Amarettoschaum und pistazieneis 

69,00 euro Für 2 perSonen
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lITERATURHAUSCAFé

 
Schwanenwik 38
22087 Hamburg

Tel. (040) 22 01 300
www.literaturhauscafe.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 Fenchel-Orangen-Cappuccino 
 entenbrustsaté 
 Weissburgunder / Schneider Pfaffmann / Pfalz / 0,2l
•	Hauptgang 
 Suprême von der Zitronenpoularde 
 Fior de Latte Füllung I Kirsch-pfeffersauce I Gerösteter pak Choi I 
 Kartoffeltörtchen 
 Primitivo / 12 E Mezzo / Italien / 0,2l  
 oder 
 Kabeljau I Black Olivenkruste 
 Chimichurri I Olivenöl I meersalz I Schmelztomaten I  
 marinierter pak Choi I Süsskartoffelpüree 
 Riesling / Schmitges Grauschiefer / Mosel / 0,2l
•	deSSert 
 Buttermilch I panna Cotta  
 Basilikum-erdbeeren I mandelcrumble

69,00 euro Für 2 perSonen

eine vegetariScHe alternative ist selbstverständlich möglich.

WeInBeGLeITunG
Auf Wunsch mit begleitenden Weinen & einer Café Spezialität 
16,50 euro p. p.

Bitte reservieren Sie von 2 bis max. 10 personen unter dem  
Stichwort "Schlemmer-Sommer".

TIpp
4. Jahreszeit 
Denken Sie schon heute an Ihre Weihnachtsfeier / Silvester-Gala 
reservierungen unter hello@literaturhauscafe.de - Wir freuen uns. 
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loUISE

 
maria–Louisen–Straße 3
22301 Hamburg

Tel. (040)  85 10 48 42
www.louise-hamburg.de

 
ScHlemmerurlaub mit louiSe 
memorieS oF Spring and Summer

•	amuSe boucHe 
 Kleine koreanische Gemüse-Frühlingsrolle  
 auf mango-Chili und Koriander
•	vorSpeiSe 
 Gazpacho Andaluz, Crème Fraîche, Croûtons  
 und feine Kräutersalate mit gratiniertem Ziegen-Feigensenf-Crêpe 
 und geröstetem Tiroler Speck
•	ZwiScHengang 
 Kleiner Lauchzwiebelrisotto  
 mit meeresfrüchten und Gamba
•	Hauptgang 
	 Piccata	vom	argentinischen	Rinderfilet	mit	Basilikumpesto	 
 und poulardenbrust in parmesan-eihülle an Trüffel-Sahnetagliatelle 
 und buntem Sommergemüse 
 alternativ mit	frischem	gegrillten	Lachsfilet
•	deSSert 
 Süße Bloody mary von erdbeeren und Granatapfel  
 mit ricotta-pistazieneis und kandiertem Brickteigsegel

69,00 euro Für 2 perSonen
  

Wir servieren das menü täglich ab 18:00 uhr,  
ausgenommen dienstags und mittwochs. 

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort Schlemmer-menü und verbind-
licher personenzahl bis spätestens 15:00 uhr Ihres Bestelldatums.

Da während des "Schlemmer-menüs" unser Sommerurlaub liegen wird, 
verlängern wir die Laufzeit bis zum 30.09.2020.
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MANGolD

 
Beim alten Gaswerk 3
22761 Hamburg

Tel. (040) 89062 468
www.gastwerk.com

 
ScHlemmer-Sommer
menü vom 13. Juni 2020 – 18. Juli 2020
•	vorSpeiSe 
 Burratini / eingelegte & fermentierte bunte Tomaten / 
 sommerlicher Wildkräutersalat / kandierte pinienkerne
•	ZwiScHengang 
 Sous-vide gegarte Fjord-Forelle / erbsenrisotto /  
 erbsenkresse / geflämmte perlzwiebel
•	Hauptgang 
 Zweierlei vom milchkalb / cremiges Selleriepüree / 
 junge möhren / Schalotten-portweinjus
•	deSSert 
 Tarte Tatin / Vanilleeis / minze 
  

menü vom 20. Juli 2020 – 29. auguSt 2020
•	vorSpeiSe 
 Gratinierter Ziegenkäse / zweierlei rote Bete / 
 Wildkräutersalat / Walnüsse
•	ZwiScHengang 
 Tagliatelle / Trüffel / parmesan
•	Hauptgang 
 rumpsteak 300g für 2 personen / Kartoffelmousseline / 
 sommerliches marktgemüse / gebackene Béarnaise / Kalbsjus
•	deSSert 
 Variation von der Valrhona Schokolade /  
 marinierte sommerliche Beeren 
  
69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie Ihren Tisch unter dem Stichwort "Schlemmer Sommer".
Aktuelle Öffnungszeiten finden Sie auf unserer website www.gastwerk.com 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!  
Ihr Team vom restaurant mangold
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MARBEllA

 
Dorotheenstr. 104 
22301 Hamburg

Tel. (040) 27 57 57
www.restaurant-marbella.de

marbellaS ScHlemmer-Sommer
•	gruSS auS der kücHe 
 saludos de la cocina
•	1. gang 
 Sommer–Salat  
 (Fetter Käse / Wassermelone / melone / Gurke / Spinat Dressing) 
 Ensalada de verano (Queso fresco / Sandia / Melón / Pepino /  
 Aderesode espinacas)
•	2. gang 
 Thunfischsteak	/	Süßkartoffel–Chips	/	Tomatensalsa 
 lomo de atún / chips de boniato / ragout de tomate 
 oder 
 pluma Ibérica / pimientos de padrón / Süßkartoffel-Chips 
 Pluma Ibérica / Pimientos de Padrón / chips de boniato
•	3. gang 
 piña Colada 
 Piña Colada

69,00 euro Für 2 perSonen
39,50 euro pro perSon
 
mit weinbegleitung 52,50 euro pro perSon

Das menü ist ab 2 personen erhältlich

WeInBeGLeITunG 
Pepa Loba -Albarino (Weißwein) aus Galicien: 
er hat die typischen Aromen der rebsorte Albarino, mineralische noten. 
Intensiv, elegant und anhaltend.
Pepa Loba -Mencía (Rotwein):
Dies ist ein Wein aus dem Herz von Salnés (Galicien) und aus mencia-
Trauben hergestellt. er zeichnet sich durch sein fruchtiges Aroma und 
seinen angenehmen Geschmack aus.
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MARKTPlATZ

 
nienstedtener marktplatz 21  
22609 Hamburg

Tel. (040) 82 98 48 
www.marktplatz-restaurant.de

nienStedtener ScHlemmer-Sommer-menü 
im bauerngarten vom 13.06. - 01.09.2020
 
•	vorSpeiSe 
 Carpaccio vom rind mit rauke, Balsamico und parmesan 
 oder 
 Carpaccio vom Honig-Ingwer-Lachs 
 mit Fenchel-Orangensalat und rosa-pfeffer-Vinaigrette 
 oder 
 Salat mit gratiniertem Ziegenfrischkäse, pesto  
 und gerösteten nüssen
•	Suppe 
 Tomatenessenz mit ricotta-Basilikum-nocke
•	Hauptgang 
	 Krosse	Vierländer	Ente	mit	frischen	Pfifferlingen, 
 Spitzkohl, röstkartoffeln oder Semmelknödel   
 oder 
	 Doradenfilet	auf	Ratatouille	mit	Rosmarin-Kartoffeln 
 oder 
 Geschmorte Lammkeule 
 mit Thymianjus, Bohnengemüse und Kartoffelgratin
•	deSSert 
 Gratiniertes mascarpone-Limonen-parfait auf Sommerbeeren 
 oder 
 Hausgemachtes Himbeersorbet mit prosecco aufgefüllt    
 oder 
 Käseauswahl mit Weintrauben
 
menü i: 3 gänge (mit Suppe) 32,50 euro pro perSon
menü ii: 3 gänge mit carpaccio 69,00 euro Für 2 perSonen,  
34,50 euro pro perSon
menü iii: alle 4-gänge 37,50 euro pro perSon
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MAZZA EIMSBüTTEl

 
moorkamp 5
20357 Hamburg

Tel. (040) 28 41 917 
www.mazza-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer 2020 in eimSbüttel
 
menü 1 vom 13.06. – 24.07.2020
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
	 Zanderfilet	unter	Pinienkruste	auf	Koriandersauce
•	Hauptgang 
 Lammhüfte auf musar-Schalotten-Sauce 
 mit gedünstetem Gemüse und Kartoffelpüree
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients & hausgemachtes erdbeereis
 

menü 2 vom 25.07. – 29.08.2020
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
 Loup de mer auf rauke-Salat mit Walnüssen 
 und Granatapfelvinaigrette
•	Hauptgang 
 perlhuhn auf Safransauce 
 mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients & hausgemachtes minzeis
 
menü Für 2 perSonen 69,00 euro

WeInBeGLeITunG 
Auf Wunsch mit Weinbegleitung erhältlich für zusätzlich 18,50 euro p.p.

Bitte geben Sie bei reservierung das Stichwort "Schlemmer-Sommer" an.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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MAZZA PoPPENBüTTEl

 
poppenbütteler Weg 236
22399 Hamburg

Tel. (040) 60 87 82 40
www.mazza-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer 2020 in poppenbüttel
 
menü 1 vom 13.06. – 24.07.2020
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
	 Lammhüfte	à	la	Vittelo	Tonnato	mit	Thunfisch-Sesam-Sauce
•	Hauptgang 
 Gefüllte Hähnchenroulade mit pimentreis 
 auf Joghurt-minze-Sauce
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients – orientalische Gebäckspezialitäten –

menü 2 vom 25.07. – 29.08.2020
•	maZZa  – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
	 Zanderfilet	auf	Limonen-Freekeh	  
 (Freekeh – unreif geernteter und gerösteter Hartweizen)
•	Hauptgang 
 rosa gebratener Kalbstafelspitz 
 mit Süßkartoffel und Granatapfel-Jus
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients – orientalische Gebäckspezialitäten –
 
menü Für 2 perSonen 69,00 euro

WeInBeGLeITunG 
Auf Wunsch mit Weinbegleitung erhältlich für zusätzlich 18,50 euro p.p.

Bitte geben Sie bei reservierung das Stichwort "Schlemmer-Sommer" an.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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MENDElSSoHN'S.
Im neWLIVInGHOme
 
Julius-Vosseler-Straße 40 
22527 Hamburg

Tel. (040) 401 33 396
www.new-living-home.de

mendelSSoHn’S "beSt oF 17 JaHre ScHlemmer-Sommer"
 
•	mendelSSoHn’S meetS aSia 
 Karamellisierte Garnelen mit Choi-Sum  
•	eine kulinariScHe weltreiSe 
 Fruchtiges melonensüppchen 
 mit minze und gebratener Jakobsmuschel
•	geScHicHten auS 1001 nacHt 
 Gegrilltes	Doradenfilet	auf 
 Orangen–Gewürz–Couscous mit Joghurt
•	im land deS lavendelS 
 Geschmortes Ochsenbäckchen in rotwein 
 mit Kartoffel–Ziegenkäsepüree und 
 Thymian–Zwiebel-marmelade
•	ein SommernacHtStraum 
 "pina Colada" von Kokosnussjoghurt 
 mit Ananas-minzragout und Jamaika rum
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 
eine FleiScHloSe variante ist selbstverständlich erhältlich.

Bei Allergien und unverträglichkeiten bitten wir Sie, uns vor der 
reservierung zu kontaktieren, um eine individuelle Alternative 
auszuarbeiten.

montag bis Samstag ab 16:30 uhr bis 21:00 uhr ab 2 personen.

Bitte bestellen Sie mind. 1 Tag im Voraus (bis 18:00 uhr), da wir die 
Zutaten marktfrisch für Sie einkaufen.
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MöVENPICK RESTAURANT

 
Sternschanze 6  
20357 Hamburg

Tel. (040) 33 44 11 3340
www.movenpick.com/hamburg

Hamburger ScHlemmer-Sommer
 
menü vom 13. Juni – 30. Juli 2020 
•	mit BBQ und Kaffee marinierte Lammhüfte 
 Cous Cous mit minze, Tomate und grünem Spargel
•	Sauerampfer-Kerbel Süppchen 
 mit Tandoori-Tempura-Garnelen und mango Salat
•	Kalbstafelspitz mit Schnittlauch Velouté 
 Sesam-Honig möhren, röstzwiebeln und Kartoffel-Broccoli-püree
•	Tomaten-passionsfrucht-Kaltschale 
 mit Bergmilch-Joghurt-eiscrème 

 69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 31. Juli – 29. auguSt 2020
•	Tatar von gebackener Aubergine, 
 geräucherte Burrata, Joghurt-Tomaten Crème, Basilikum Öl
•	Kartoffel-Lauch-Kaltschale 
 gebeizte Lachsforelle und gebackene Frühlingsrolle mit Ziegenkäse
•	Gegrillte entenbrust 
	 Zwiebel	Chutney,	Pfifferlinge,	Balsamico-Pfeffer-Kirschen, 
 Kartoffeltorte
•	Pflaumen	Tarte 
 Vanille Sabayon, pistazien eiscreme
 
69,00 euro Für 2 perSonen

Täglich ab 18:00 uhr.

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort
"Hamburg kulinarisch" unter (040) 33 44 11 3340.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass die Gänge des menüs nicht durch 
andere Gerichte unserer Speisekarte austauschbar sind.
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MoZZER'S 

 
Cremon 11  
20457 Hamburg

Tel. (040) 22 602 101
www.mozzers.de

moZZer’S ScHlemmer-Sommer-menü 2020
 
•	amuSe 
 möhren-Kokossuppe mit knusper Wan Tan 
 hierzu reichen wir rustikales Baguette und Dip
•	vorSpeiSenvariation serviert auf der etagère 
 California Crispy Chicken rolle & die berühmte  
 Schnitzelrolle "nIDO Style",  
 Saté-Spießchen mit erdnussmarinade, 
 marinierte Garnele mit Avocado & Chili, 
 Teriyaki rinderfrikadellchen mit Tomaten und rauke   
•	Hauptgang nacH waHl 
 Wiener Schnitzel "nIDO Style" mit Kartoffelsalat, Gurkensalat, 
 preiselbeeren und Zitrone 
 oder 
	 Auf	der	Haut	gebratenes	Zanderfilet	mit	Apfel-Sake-Sauce 
 dazu röstkartoffeln, Zucchini und grüner Spargel   
 oder 
 Veganes Kokos-Gemüsecurry mit Sesam-Duftreis
•	deSSert 
 Kaiserschmarrn „nIDO Style“ 
 mit asiatischer Vanille Sauce und Zwetschenröster
 
69,00 euro Für 2 perSonen

natürlich gibt es eine Weinbegleitung von rindchen's Weinkontor
für 19,50 euro pro person.

Das menü ist auch komplett Vegan zu bekommen!
reservierungen nehmen wir gerne im Bistro, unter Telefon
(040) 22 602 101 oder info@mozzers.de entgegen.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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NIl

 
neuer pferdemarkt 5  
20359 Hamburg

Tel. (040) 43 97 823 
www.restaurant-nil.de

ScHlemmer-Sommer im nil
 
menü vom 13.6. – 24.7. 2020
•	vorSpeiSe 
 Ziegenfrischkäse von Hof Bachenbruch 
	 mit	grünem	Spargel,	Pflücksalat	und	Bagna	verde
•	Suppe 
 Gazpacho und Crostini mit Oliventapenade
•	ZwiScHengang 
 Strozzapreti mit Fenchelsalsiccia und rappa
•	Hauptgang 
 Gebratener red Snapper 
 mit Safranrisotto, Krustentiernage und Kirschtomaten
•	deSSert 
	 Geflämmte	Valhrona-Schokoladencreme	mit	Himbeereis	und	Sahne
 
69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 25.7. – 29.8.2020
•	vorSpeiSe 
 Warmer Artischockenboden 
 mit Tomaten, Tahin, Salzzitrone und Kräutersalat
•	Suppe 
 Vichysoise mit Büsumer Krabben
•	ZwiScHengang 
 Gebratener pulpo auf ragout von weißen Bohnen 
 und Kartoffeln mit gebackenen Kapern
•	Hauptgang 
 Lammchops 
 mit ratatouille, cremiger polenta und rosmarinjus
•	deSSert 
 erdbeereis-Sandwich mit erdbeersalat
 
69,00 euro Für 2 perSonen
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ScHlemmer-Sommer im palü
 
menü vom 15. Juni – 15. Juli 2020
•	Lachstatar auf rösti mit Crème fraîche
•	Karotten-passionsfruchtsuppe 
 mit gerösteten mandelsplittern 
 oder 
	 Bündnerfleischcarpaccio
•	Geschmorte Lammhaxe an portwein Jus 
 mit risotto milanese und Tomate "provençale" 
 oder  
	 Eglifilet	frittiert	mit	Zitronen-Remouladen-Dip 
 Salzkartoffeln in petersilienbutter und nüsslisalat
•	Tobleronemousse und Cassis-Sorbet 
 begleitet von marinierten Sommerbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 16. Juli – 1. September 2020
•	Bruschetta Duett 
 nordseekrabben und melonen-Ziegenkäse
•	Steinpilzravioli an Salbeibutter 
 oder 
	 Bündnerfleischcarpaccio
•	Kalbsfilet	Medaillons	mit	Mangochutney 
 auf Gurkenfächer mit Joghurtdressing, dazu rösti 
 oder 
	 Eglifilet	frittiert	mit	Zitronen-Remouladen-Dip 
 Salzkartoffeln in petersilienbutter und nüsslisalat
•	Joghurt-minze-parfait 
 begleitet von marinierten Sommerbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

PAlü
ALpIn meDITerrAn
 
rothenbaumchaussee 63
20148 Hamburg 

Tel. (040) 30 92 2010 
www.palue.hamburg
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PAPIlloN
Im HOTeL enGeL
 
niendorfer Straße 55-59  
22529 Hamburg

Tel. (040) 58 44 40
www.restaurant-papillon.de

ScHlemmer-Sommer-menü
menü vom 13.06. – 16.07.2020
•	Appetizer
•	Ziegenfrischkäse Quiche 
 an sommerlichen Salaten mit Chimichurri Joghurt
•	Zweifarbige paprikasuppe mit Basilikumpesto
•	Krosses meeräschen-Filet auf gebratenem grünen Spargel 
 mit warmer Tomaten-Vinaigrette und röstkartoffeln 
 oder 
 Bavette Steak rosa an Berner Sauce, gebratenem grünen Spargel 
 mit warmer Tomaten Vinaigrette und röstkartoffeln
•	Beerenfrüchte mit Cheese-Cake-mousse und Buttercrumble
 

der ScHlemmer-Sommer geHt in die 2. runde
menü vom 17.07.2020 – 04.09.2020
•	Appetizer
•	Angus-rinder-Carpaccio mit gegrillter Garnele und pecorino
•	Weiße Tomatensuppe mit Cantaloupe melone
•	Barbarie entenbrust auf Schalottensauce 
	 mit	Erbsenschoten,	Pfifferlingen	und	Kartoffelplätzchen 
 oder 
	 Flussbarschfilet	vom	Grill	mit	Tomaten-Limonenbutter, 
	 Erbsenschoten,	Pfifferlingen	und	Kartoffelplätzchen
•	Weinbergpfirsich	Melba	mit	Vanillemousse
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 
Genießen Sie das menü zusätzlich mit einem Glas prosecco 
zum empfang, einer Fl. Wein & einer Fl. Wasser 
zum preis von  
90,00 euro Für 2 perSonen.
 
Dieses Angebot gilt nur für unseren à la carte Bereich.
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PARlAMENT

 
rathausmarkt 1
20095 Hamburg

Tel. (040) 70 38 33 99
www.parlament-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer-menü 
•	aperitiF 
 1 Glas "parlament Aperitif"
•	vorSpeiSe 
 Gebackene Sesam-Garnele auf Avocado-Tomatenmousse  
 mit feinem Frisée und Limetten-Ingwervinaigrette
•	Suppe 
 Crèmesüppchen von geräucherter paprika
•	Hauptgang 
 Filet vom Holsteiner rind 
 mit gerösteten Zwiebeln, portweinreduktion, 
 aromatisiertem Blattspinat und Kartoffelgratin
•	deSSert 
 "Tarte fine" 
 dünn gebackene Apfeltarte auf Blätterteig 
 mit Vanilleeis und Karamellsauce

69,00 euro Für 2 perSonen
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PARKVIEW
reSTAurAnT Im THe FOnTenAY HOTeL
 
Fontenay 10 
20354 Hamburg
 
Tel. (040) 605 6 605 710 
www.thefontenay.com/restaurants-bar/parkview

ScHlemmer-Sommer
menü vom 13.06.2020 – 19.07.2020
•	Kleiner Gruß aus der Küche
•	Burrata mit bunten Tomaten, passionsfruchtgel und Basilikumkresse
•	rinderrückensteak mit Haselnusskruste, Kräuterjus,  
 Süßkartoffelstampf und Zucchini-Auberginengemüse
•	Weiße	Schokoladencreme	mit	Amalfi-Zitrone,	Erdbeere,	Olive,	Minze
 
vegetariScH
•	Kleiner Gruß aus der Küche
•	Burrata mit bunten Tomaten, passionsfruchtgel und Basilikumkresse
•	Hausgemachte Fagotelli mit erbsen, getrockneten Tomaten, parmesan
•	Weiße	Schokoladencreme	mit	Amalfi-Zitrone,	Erdbeere,	Olive,	Minze
 
69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 20.07.2020 – 29.08.2020
•	 Kleiner Gruß aus der Küche
•	Geeistes Süppchen von der Cantaloupe-melone mit Schaum von  
	 der	Amalfi-Zitrone	und	gebackenem	Ziegenkäseröllchen
•	Geschmorte Kalbshaxenbeinscheibe  
 mit Gremolata, Safranrisotto und röstgemüse
•	Trüffel von piemonteser Haselnüssen mit Himbeere, Vanille, Basilikum
 
vegetariScH
•	Kleiner Gruß aus der Küche
•	Geeistes Süppchen von der Cantaloupe-melone mit Schaum  
	 von	der	Amalfi-Zitrone	und	gebackenem	Ziegenkäseröllchen
•	pecorino gratinierte Aubergine mit rucolaschaum, Fregola Sarda
•	Trüffel von piemonteser Haselnüssen mit Himbeere, Vanille, Basilikum
 
69,00 euro Für 2 perSonen
nur abends und mit reservierung

Küchenchef Stefan Wilke



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 13. Juni  - 29. auguSt 2020

72

PETIT BoNHEUR

 
Hütten 85-86  
20355 Hamburg

Tel. (040) 33 44 15 26
www.petitbonheur-restaurant.de

patron ergün m. uysal                                                                ©petit bonheur

ScHlemmer-Sommer-menüS
monatSmenü Juni 2020
•	vorSpeiSe 
 Getrüffeltes Lachs-Carpaccio mit jungem Salat und Vinaigrette
•	Hauptgang 
 Ferkelkarree auf Süsskartoffel-püree  
 mit zweierlei Spargel und Wacholder-Jus
•	deSSert 
 rosmarin-Crème brûlée mit hausgemachtem macaron des Tages

monatSmenü Juli 2020  
•	vorSpeiSe 
 Gebeizte Wassermelone in Grand marnier  
 mit karamellisierten Feigen, Blauschimmel-Käse und Zwiebelrelish
•	Hauptgang 
 Gegrilltes Kalbsentrecôte mit potatoe Wedges,  
 ratatouille und Barbequesauce 
•	deSSert 
 Hausgemachter Kalter Hund mit Kirscheis

monatSmenü auguSt 2020
•	vorSpeiSe 
 Ochsenschwanzkraftbrühe mit Blätterteighaube 
•	Hauptgang 
 Coq au vin mit gebackenen Kartoffeln  
 und jungen möhren 
•	deSSert 
	 Dreierlei	von	Profiteroles	mit	Pistazien-,	Schockoladen-	und 
 Orangen-Ganache 
 
69,00 euro Für 2 perSonen

Instagramm: petitbonheur_hamburg 
Facebook: petit bonheur
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PolETTo WINEBAR

 
eppendorfer Weg 287
20251 Hamburg

Tel. (040) 38 64 47 00
www.poletto-winebar.de

ScHlemmer-Sommer-menü 2020
menü 1 vom 13.06. – 24.07.2020
•	antipaSti 
 Tomatensalat aus alten Sorten mit Büffelmozzarella,  
 Balsamico und Basilikum 
•	riSotto 
 Aquarello risotto mit grünen erbsen  
 und gerösteten pinienkern
•	carne 
 rosa gebratener Kalbsrücken  
 mit Gemüse und rosmarinkartoffeln
•	dolce 
 mascarponecreme  
 mit frischen erdbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

menü 2 vom 25.07 – 29.08.2020
•	antipaSti 
 Gemüse Antipasti mit Büffelmozzarella und San marzano Tomate
•	paSta 
 Spaghetti mit Basilikumpesto,  
 pinienkerne und parmesan
•	peSce 
	 Wolfsbarschfilet	mit	gefüllter	Baby	Artischocke	 
 und röstkartoffeln 
•	dolce 
 Hausgemachtes Vanille-Schmand-eis  
 mit Zwetschgenkompott 

69,00 euro Für 2 perSonen
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RESTAURANT PoRT
Im HOTeL HAFen HAmBurG
 
Seewartenstraße 9  
20459 Hamburg
 
Tel. (040) 31 113 70 400 
www.hotel-hafen-hamburg.de

                    

ScHlemmer-Sommer 2020
menü 1 vom 13. Juni – 15. Juli 2020
•	vorSpeiSe 
 Hausgebeizter Färöer Lachs 
 rote Bete | meerrettichcrème | Schnittlauch
•	Hauptgang 
 maispoulardenbrust 
 Gebackene Kartoffeln I saisonales Grillgemüse | 
	 Eingelegte	Pflaumen	|	Jus
•	deSSert 
 erdbeer-rhabarber Cheesecake 
 Holunderblüten mousse | Haferkeks

69,00 euro Für 2 perSonen

menü 2 vom 16. Juli – 29. auguSt 2020
•	vorSpeiSe 
 rosa roastbeef 
 Geröstetes Sauerteigbrot | remoulade | Kopfsalat
•	Hauptgang 
	 Kabeljaufilet	in	Butter	gebraten 
 Kartoffelstampf | wilder Brokkoli | Tomatenkompott | 
 Avocado Hollandaise
•	deSSert 
 Sauerkirsch-Crumble 
 Franzbrötcheneis | Haselnusskrokant

69,00 euro Für 2 perSonen

Buchbar ab 2 personen

Wir bitten um eine Tischreservierung vorab unter (040) 31 113 70 400 
und dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".
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RESTAURANT RExRoDT

 
papenhuderstraße 35  
22087 Hamburg
 
Tel. (040) 229 71 98 
www.restaurant-rexrodt.de

ScHlemmer-Sommer 2020
menü vom 13.06. – 31.07.2020
•	Carpaccio von hausgebeiztem Lachs 
 mit Gurken-minz-Schaum & Kartoffelstroh
•	maispoulardenbrust 
 mit Wildgarnele im parmaschinkenmantel  
 auf risotto von jungen erbsen & rauke,  
 mit geschmorten Kirschtomaten
•	mille Feuille 
 mit frischen Beeren & mascarponemousse 
 mit hausgemachtem Holunderblüten-Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

menü vom 01.08. – 29.08.2020
•	Hausgemachte Wurst vom Holsteiner reh 
 auf Wildkräuter-Quinoa-Salat 
	 mit	Honig-Aprikosen-Rosmarin-Confit
•	Lachsfilet 
 mit einer Gartenkräuterkruste auf Kohlrabi-Zitronen-Spaghettini 
	 mit	frischen	gebratenen	Pfifferlingen	&	Petersilienschaum
•	Warmes Topfen-Blaubeer-Gratin 
 mit nuss-Krokant & weißem Schokoladen-parfait

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

Die menüs servieren montags-samstags ab 18:30 uhr.
Sonntag ist ruhetag!
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RISToRANTE TICINo
reSTAurAnT Im SOFITeL HAmBurG ALTer WALL

Alter Wall 40
20457 Hamburg 

Tel. (040) 369 50 1748
www.sofitel.com

ScHlemmer-Sommer-menü
 
menü vom 13. Juni biS 19. Juli 2020
•	Salat von FluSSkrebSen | 
 Gartengurken | Limone | Dill
•	gebrateneS roaStbeeF | 
 Gegrilltes Sommergemüse | rosmarinkartoffeln 
 oder 
 konFierter Heilbutt | 
 Zweierlei erbse | rote-Beete-Agnolotti 
 oder 
 riSotto |Ziegenkäse | Basilikum
•	FriScHe erdbeeren | 
 mascarpone | Grand marnier
 
menü vom 20. Juli biS 29. auguSt
•	burrata | romatomaten | Basilikumpesto
•	maiSpoularde  
 risotto | peperonata | Basilikum 
 oder 
 gebratene dorade | 
 Sardisches Gemüse | Fregola Sarda 
 oder 
 gnoccHi | Gorgonzola | Babyspinat | Walnüsse
•	paSSionSFrucHt crème brÛlée | 
 Sauerrahmeis
 
menü oHne getränke 69,00 euro Für 2 perSonen

menü 53,00 euro pro perSon inklusive einem sommerlichen Aperitif zur 
Begrüßung und der von unserem Sommelier abgestimmten
Weinbegleitung (0,1l pro Gang) inklusive Tafelwasser.

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort
"Schlemmer-Sommer" unter 040-36950-1748 oder 2965



www.hamburg-kulinarisch.de

77

RIVER VIEW
reSTAurAnT Im THe rILAnO HOTeL HAmBurG
 
Hein-Saß-Weg 40  
21129 Hamburg 

Tel. (040) 30 08 49 691
www.rilano-hotel-hamburg.de

The rilano Hotel Hamburg

ScHlemmer-Sommer-menü
 
menü vom 13.06.2020 – 26.07.2020
•	vorSpeiSe 
 Karottensuppe 
 Kokos | Zitronengras | Garnele
•	Hauptgang 
 entrecôte 
 Grüner Spargel | Kartoffel | rosmarin | Kirsche
•	deSSert 
 mascarpone 
 Kakao | Himbeere | Limone | minze | marzipan
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 
 
menü vom 27.07.2020 – 29.08.2020
•	vorSpeiSe 
 Kalbshaxe 
 Kartoffel | Sellerie | Vanille | Brombeere
•	Hauptgang 
 Jacobsmuschel 
 Orecchiette | Baby Spinat | Kirschtomate | Salbei | parmesan
•	deSSert 
 Warmer Schokoladenkuchen 
 Vanille | Beeren | erdnuss
 
69,00 euro Für 2 perSonen



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 13. Juni  - 29. auguSt 2020

78

SAN MICHElE

 
Kanalstr. 22 
22085 Hamburg 

Tel. (040) 37 11 27
www.san-michele.de

ScHlemmer- Sommer-menü
vom 13. Juni – 19. Juli 2020
•	unsere beliebten Vorspeisen serviert auf kleinen Tellerchen 
 mit mariniertem und gegrilltem Gemüse wie z.B. Zucchini,  
 Auberginen, pilze, paprika, meeresfrüchte Salat, mozzarelline, 
 Sardellen mariniert und vieles mehr
•	Pasta	an	Rinderfilet-Spitzen	und	Pilzen	der	Saison
•	Stubenkücken getrüffelt an Gemüse der Saison 
 und rosmarin Kartoffeln 
 oder 
 Tonno alla Siciliana 
	 Thunfisch	Filet	in	Sashimi	Qualität	 
 an Gemüse der Saison und Kartoffel Beilage
•	Amarena Taleggio eis 
 
69,00 euro Für 2 perSonen

vom 21. Juli – 29. auguSt 2020
•	unsere beliebten Vorspeisen serviert auf kleinen Tellerchen 
 mit mariniertem und gegrilltem Gemüse wie z.B. Zucchini,  
 Auberginen, pilze, paprika, meeresfrüchte Salat, mozzarelline, 
 Sardellen mariniert und vieles mehr
•	pasta an grünem Spargel und frischer Trüffel-Späne
•	Tagliata vom rind auf rucola Kirschtomaten und parmesan-Späne 
 oder   
 Knurrhahn Filet al Guazzetto 
 mit Gemüse der Saison und Kartoffel Beilage
•	Tiramisu

69,00 euro Für 2 perSonen

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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SCHoPPENHAUER

 
reimerstwiete 20-22
20457 Hamburg
 
Tel. (040) 36 90 53 33 
www.restaurant-schoppenhauer.de

ScHlemmer-Sommer-menü
erleben Sie die Deutsche Handwerkskunst des Kochens im Alten Speicher 
von 1633 oder auf der schönen Sommerterrasse mit Blick auf das alte 
Fachwerkgemäuer vom restaurant Schoppenhauer.

Lassen Sie sich mit einem 3-Gang-menü aus hochwertigen und regionalen 
produkten von Küchenchef Jan Blümel verwöhnen und genießen Sie 
dabei die traumhaft rustikale Atmosphäre im alten Hamburger Speicher. 

•	amuSe boucHe 
 Frisch Gebackenes aus unserer hauseigenen Bäckerei mit 
 Hausgemachten Dips
•	vorSpeiSe 
 Gestremelter erdapfel 
 Halbe Ofenkartoffel mit geräuchertem Stremellachs und Sour Creme
•	Hauptgang 
 "Butcher´s best" 
 Sous vide gegartes rumpsteak auf grünem Spargel und Bärlauch 
 Kartoffelpüree, dazu rotweinjus
•	deSSert 
 Dessert-Variation 
 Hausgemachtes mango-Sorbet und Topfenmousse  
 mit erdbeerspiegel

69,00 euro Für 2 perSonen

Das Angebot gilt von montag bis Freitag bei telefonischer reservierung 
unter Tel. (040) 36 90 53 33  mit dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 13. Juni  - 29. auguSt 2020

80

SIlo 16
reSTAurAnT BAr LOunGe TerrASSe
 
Schellerdamm 16
21079 Hamburg 

Tel. (040) 41 54 14 94
www.silo16.com

ScHlemmer-Sommer-menü 2020
 
•	vorSpeiSe 
 Gegrillter Ziegenkäse im San Daniele Schinken  
 Beerensalat
•	ZwiScHengang 
 Hausgemachte Spaghettini 
 Sommer Trüffel
•	Hauptgang 
 Tagliata	vom	Rinderfilet 
 mit Burrata und Basilikum pesto, Ofentomaten, Kartoffelgratin
•	deSSert 
 Limoncello Tiramisù
 
69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des
menüs nicht durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte
austauschbar sind.
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SoMEDIMSUM

 
Weidenallee 60
20357 Hamburg 

Tel. (040) 41 12 51 11
www.somedimsum.de

SomedimSum ScHlemmer-Sommer 2020
 
•	vorSpeiSenauSwaHl 
 SomeDimSum-Style zum Teilen

•	Hauptgang 
 12 gedämpfte DimSum

•	deSSert 
 2 Specialdesserts zum Teilen
 

69,00 euro Für 2 perSonen
inkl. 1 Flasche Wasser und
0,5 Liter weißer Burgunder vom Weingut Weber
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STADT RESTAURANT
Im reICHSHOF HAmBurG
 
Kirchenallee 34-36
20099 Hamburg

Tel. (040) 37 02 59 453
www.stadtrestaurant-hamburg.de

 
auF grund der auSSergewöHnlicHen Situation nimmt 

daS Stadt reStaurant 
im reicHSHoF Hamburg Hotel 

dieSeS JaHr nicHt am ScHlemmer-Sommer teil.
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SeaFood at tHe pier. Summer `20
Liebe Gäste,
wir alle müssen uns dieses Jahr einschränken. 
nicht einschränken werden wir jedoch unsere Frische und Qualität. Daher 
erkundigen Sie sich bitte nach unseren verfügbaren Angeboten, je nach 
marktlage, oder lassen Sie sich überraschen! 

menü ab 2 perSonen
•	vorSpeiSe 
 In Kräuteröl geröstete Garnelen 
 mit mallorquinischer Aioli und Cocktail-Dip 
 junger Kopfsalat mit Hausdressing
•	Hauptgang 
 Fisch des Tages 
 mit abgestimmten Beilagen
•	deSSert 
 melonen-Granité 
 Kokos-rahmeis, Blaubeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

vegetariScHe/vegane alternativen sind möglich.
nur mit Vorbestellung solange das Tageskontingent ausreicht.

montag bis Freitag ab 17:00 uhr,
Samstag und Sonntag bereits ab 12:30 uhr
Täglich bis spätestens 22 uhr eintreffend 

TIpp 
möchten Sie lieber unser premium-Fleisch vom Grill? 
Gerne à la carte!

STRAUCHS FAlCo

 
Koreastraße 2  
20457 Hamburg

Tel. (040) 226 16 15 11
www.falco-hamburg.de
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TARANTEllA

 
Stephansplatz 10  
20354 Hamburg

Tel. (040) 650 677 90
www.tarantella.hamburg

Hamburger ScHlemmer-Sommer 2020
Spargel-menü vom 22. mai – 24. Juni 2020
•	vorSpeiSe 
 Spargelsalat 
 mit gebeiztem Lachs und Salsa Verde
•	Suppe 
 Spargelsüppchen 
 mit Kalbfleischklößchen
•	Hauptgang 
 Stangenspargel von unserem Bauer Ahlhusen 
 mit rinderfilet–medaillon, Sauce Hollandaise 
 und neuen Kartoffeln
•	deSSert 
 Frische deutsche erdbeeren mit Joghurteis und minze 

69,00 euro Für 2 perSonen
 

menü vom 25. Juni – 29. auguSt 2020
•	vorSpeiSe 
 matjestatar auf Kartoffelpuffer 
 mit Honig-Dill-Senf-Sauce
•	Suppe 
 rote Beete Gazpacho 
 mit Burrata und Avocadoeis
•	Hauptgang 
	 Kalbfleischpaillard 
 mit gebratenen pfifferlingen, rucola und parmesan
•	deSSert 
 erdbeer-Champagnersüppchen mit Zitronen-melisse

69,00 euro Für 2 perSonen
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THE DINING RooM
Im FrASer SuITeS HOTeL HAmBurG
 

rödingsmarkt 2
20459 Hamburg
Tel. (040) 380 86 36 - 401
www.thediningroom.de

"tHe city were your taSte budS never Sleep”- menü
•	amuSe boucHe 
 Warmer knuspriger Arancini auf Tomaten-passionsfruchtsalat  
 und Basilikum-Shot
•	vorSpeiSe 
 i     articHoke 
 Variation von Artischocken mit parmesan,  
 petersilien-Zitronencreme und geräuchertem eigelb
•	Hauptgang Zur waHl 
 maine lobSter "SurF und turF" 
 Gratinierter ½ maine Hummer Thermidor und unser homemade  
 8 Tage mariniertes uS-pastramisteak in pfeffer-Korianderkruste  
 mit gegrilltem grünen Spargel, Kartoffel-mousseline  
 und Tomaten-Chimichurri Sauce 
 oder 
 baby Steinbutt im ganZen 
 in nussbutter gebraten mit gegrilltem grünen Spargel,  
 Kartoffel-mousseline und Tomaten-Chimichurri Sauce 
 oder 
 tHe grilled water-melon 
 Geräucherte und gegrillte Wassermelone mit Fetakäse, gefüllter 
	 Zucchiniblüte,	Amalfi-Zitronen-Gel,	Pinienkernen	und	Pfefferminze
•	deSSert 
 "key lime pie" 
 erfrischende Limetten-Käse-Creme, Baiser,  
 Crumble und hausgemachtem Buttermilch-Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

reservierungen bitte über unsere Internetseite www.thediningroom.de  
vornehmen und das "Schlemmer-Sommer-menü" buchen.
Besuchen Sie uns bei schönem Wetter auch auf unserer 
"GOLDEN	TERRACE"	in	der	ehemaligen	Oberfinanzdirektion.
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TSCHEBUll
Im LeVAnTeHAuS
 
mönckebergstraße 7
20095 Hamburg 

Tel. (040) 32 96 47 96
www.tschebull.de

ScHlemmer-Sommer 2020
•	Suppe 
 Zuckererbsencreme 
 mit gepökelter ente, Ziegenkäse, Zitrone & Walnüssen
•	ZwiScHengang 
	 Kalbfleischpflanzerl 
	 mit	Rahmpfifferlingen,	Marillensenf	und	Kräutersalat
•	Hauptgang 
 Hirschrücken aus dem niedertemperatur Ofen 
 mit erdfrüchteragout, nussbutterschaum & Heidelbeeren
•	deSSert 
 mandel-panna Cotta 
 mit Schokoladenbiskuit, portweinkirschen & Karamell

69,00 euro Für 2 perSonen

Das Schlemmer-Sommer-menü ist von montag bis Samstag unter dem
Stichwort "Schlemmer-Sommer" ab 17:00 uhr buchbar.
 
Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge nicht durch andere 
Gerichte auf der Speisekarte austauschbar sind.
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Tyo Tyo
 

Barmbeker Str. 2
22303 Hamburg

Tel. (040) 600 600 444
www.tyo-tyo.de

ScHlemmer-Sommer im tyo tyo
 
unser Küchenchef David zaubert Ihnen ein sommerliches menü
der besonderen Art. Food Trends der japanischen und südamerikanischen 
Küche ergänzen hier unsere leckeren und innovativen Sushi-Variationen.
 
•	gruSS auS der kücHe  
 Geeister Gurkensuppen Shot 
 Gurke | Avocado | Joghurt | Limonenöl
•	1. gang 
 Surf & Turf rolle 
 Gebacken Garnele | roastbeef | Frühlauch | Teriyaki | Thaibasilikum 
 Spicy Salmon 
 Spicy Lachstatar | Dill | Gurke | Avocado
•	2. gang 
 "pollo de maiz" 
 maispoularde | Tomaten | Habanero | Sprossen | ponzu 
 Kabeljau "Verde" 
 Kabeljau | Salsa Verde | puffmais | Limone | 
 rote Zwiebeln | peperoni 
 SideS 
 Yuca Fries 
 gegrillter Baby romana & Black Beans
•	3. gang 
 Dessert Variation Tyo Tyo 
 Schokolade | Orange | Kokos | passionsfrucht | Crumble
 
69,00 euro Für 2 perSonen
Auf Wunsch mit Weinbegleitung

Gerne nehmen wir Ihre reservierung unter Tel.  (040) 600 600 444 oder 
unter www.tyo-tyo.de entgegen. Bitte geben Sie bei Ihrer reservierung das 
Stichwort "Schlemmer-menü" an.
rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 13. Juni  - 29. auguSt 2020

88

VlET AN DER AlSTER
OrIGInAL HAmBurGer KÜCHe An Den ALSTerArKADen
 
Jungfernstieg 7  
20354 Hamburg

Tel. (040) 350 18 99 0
www.vlet-alster.de

ScHlemmer Sommer 2020
 
•	vorweg 
 Frisch Gebackenes aus unserer Steinofenmanufaktur 
 Hausgemachte Dips
•	vorSpeiSe 
 Gelbes rübensüppchen 
 nordseekrabben und VLeT Kaffee espuma
•	Hauptgang 
 Susländer Schweinskotelett 
 geröstete Bamberger Hörnchen, gestovter Kohlrabi 
 und Heidekräuterjus
•	deSSert 
 Tweemol Kirsche 
 Kuchen und eis mit Vanille-Schlag
 
69,00 euro Für 2 perSonen

Auf Wunsch mit Weinbegleitung.
 
Bitte geben Sie bei Ihrer reservierung das Stichwort "Schlemmer-menü" an.

ÖFFnunGSZeITen:
montag-Freitag: 11:00 - 24:00 uhr
Samstag: 9:00 bis 24:00 uhr
Sonntag: 10:00 bis 2400 uhr
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VlET IN DER SPEICHERSTADT
nOrDDeuTSCHe KÜCHe In Der HISTOrISCHen SpeICHerSTADT 

Am Sandtorkai 23/24
20457 Hamburg 

Tel. (040) 33 47 53 75-0
www.vlet.de

 ScHlemmer-Sommer 2020
 
•	vorSpeiSe 
 Bunter Tomatengarten aus dem Alten Land  
 panna Cotta vom Büffelmozzarella, nusserde und Basilikumgelee
•	Hauptgang 
	 Gebratenes	Lachsfilet 
 Buntes Bohnengemüse, Specksoße und Dauphinkartoffeln
•	deSSert 
 Stachelbeersorbet 
	 Geflämmter	Baiser,	Vanille	Schmand	und	kleiner	Kuchen
 
69,00 euro Für 2 perSonen
Auf Wunsch mit Weinbegleitung

vegetariScHeS menü
•	vorSpeiSe 
 Bunter Tomatengarten aus dem Alten Land 
 panna Cotta vom Büffelmozzarella, nusserde und Basilikumgelee
•	Hauptgang 
 erbsenrisotto 
 Buttermilchricotta, rote Zwiebeln und Wildkräuter
•	deSSert 
 Stachelbeersorbet 
	 Geflämmter	Baiser,	Vanille	Schmand	und	kleiner	Kuchen
 
69,00 euro Für 2 perSonen
Auf Wunsch mit Weinbegleitung.

ÖFFnunGSZeITen:
montag-Samstag: 11:30 - 24:00 uhr

Bitte geben Sie bei Ihrer reservierung das Stichwort "Schlemmer-menü" an.
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WAlDHAUS REINBEK

 
Loddenallee  
21465 reinbek

Tel. (040) 72 75 24 76
www.waldhaus.de

ScHlemmer-Sommer 2020 im waldHauS reinbek
 
menü vom 13.06. – 10.07.2020
•	vorSpeiSe 
 Garnelensalat / erbsencrème / rote paprika / Wasabi
•	Suppe 
 Flüssige möhre / Kokos / Curry-Croûtons
•	ZwiScHengang 
 maispoularde / Blumenkohl / piment d' espelette / Zitronen-pankowcrunch
•	erFriScHung 
 passionsfruchtsorbet
•	Hauptgang 
 rehmedaillons / pfefferjus / pastinake /  risoléekartoffel / 
 gebackene petersilie
•	deSSert 
 Waldmeister-panna Cotta / erdbeere
 
menü vom 11.07. – 29.08. 2020
•	vorSpeiSe 
 Salat vom Kalb "Vitello Tonnato"
•	Suppe 
 Gazpacho
•	ZwiScHengang 
 Foccacia / Calamari / Tomate
•	erFriScHung 
 Geeiste Zitrone "rosato"
•	Hauptgang 
 Gegrilltes reh / Knoblauchjus / polentamousse / rote paprika
•	deSSert 
 Orangen-Tiramisu
 
69,00 euro Für 2 perSonen
Bis max. 10 personen buchbar.  
Auch dieses Jahr bieten wir Ihnen ein besonderes Special an:
Übernachtungsofferte in Verbindung mit menü buchbar!
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WEINWIRTSCHAFT KlEINES JACoB
 

elbchaussee 404 
22609 Hamburg 

Tel. (040) 822 55 510
www.kleines-jacob.de

ScHlemmer-Sommer 2020
 
•	vorSpeiSe 
 pochiertes Hühnerei 
 mit Spargel-erbsenragout und gepufftem Amaranth
•	Hauptgang 
 Gebratener Zander 
 mit Weißweinschaum, Sauerampfer und knusprigen Kartoffeln
•	deSSert 
 Topfenschaum 
 mit mandel-Crumble und erdbeersorbet
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

Das menü ist in der Weinwirtschaft Kleines Jacob unter dem
Stichwort "Schlemmer-Sommer" buchbar.
 
Gern nehmen wir Ihre reservierung unter der rufnummer
040/822 55-510 entgegen.
 
Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des menüs
nicht durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 13. Juni  - 29. auguSt 2020

92

WITTHüS

elbchaussee 499 a / eingang mühlenberg
22587 Hamburg 

Tel. (040) 860 173
www.witthues.de

ScHlemmer-Sommer im park
 
•	amuSe boucHe
•	vorSpeiSe 
 Carpaccio von Lachs & Zander 
 mit apulischem Limonen-Balsamico
•	ZwiScHengang 
 Ziegenkäse-Spinat-raviolo 
 in Salbeibutter mit Tannenhonig & Kirschtomatenpraline
•	Hauptgang 
 Filet vom Kalb 
 mit	gebratenen	Pfifferlingen, 
	 Kartoffelsoufflé	&	KarottenDattel-Chutney
•	deSSert 
 Blaubeer-Quark-Cannelloni 
 & Latte macchiato-parfait
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

Das menü ist unter dem Stichwort Schlemmer-Sommer buchbar:
montag bis Sonntag 18 - 22 uhr
Samstag & Sonntag 12 - 15 uhr
 
Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass die einzelnen Gänge des
menüs nicht durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte
austauschbar sind.
 
reservierungen nehmen wir gern telefonisch unter unserer
rufnummer (040) 86 01 73 oder unter www.opentable.de
entgegen.
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yoSHI IM AlSTERHAUS
JApAnISCHeS KAISeKI reSTAurAnT
 
poststraße 8  
20354 Hamburg 

Tel. (040) 360 99 999
www.yoshi-hamburg.de

   Y O S H I
im Alsterhaus

Tradition & Moderne

YOSHI_CI_schild  08.08.13  09:06  Seite 1

erlebniSmenü oSaka   
(4-gänge-menü)

unSer SHiawaSe Hit-menü von deicHStraSSe- und alSterarkaden-Zeit!
•	Suppe 
 miso-Suppe mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln
•	kenko vorSpeiSen 
 9 Gemüsesorten in 5 Farben 
	 mit	Thunfisch	und	Seetangsprossen	gekocht,	 
 auf Sushi-reis mit Salat serviert,  
 Spezial-Haus-Dressing mit Shiso
•	SaSHimi 
	 Thunfisch	Bluefin,	Lachs	und	Süßwasser-Garnele
•	SuSHi 
 6 nigiri  
	 (Thunfisch	Bluefin,	2	x	Lachs,	Octopus,Garnele,	Saba-Makrele), 
 6 maki  
 (3 Californiarolle und 3 Hokkaidorolle)

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

Sie	finden	uns	im	Alsterhaus	4.	OG.
Die eingänge sind:
Jungfernstieg 16 (12:00 – 20:00 uhr)
poststraße 8 (12:00 – 22:00 uhr)
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ZEIK

 
Sierichstr. 112
22999 Hamburg 

Tel. (040) 46 65 35 31
www.zeik.de

ScHlemmer-Sommer im Zeik
Lassen Sie sich verwöhnen und genießen Sie ein 

•	regionaleS und SaiSonaleS 3-gang-überraScHungSmenü

preiS Für daS 3-gang-menü  
64,00 euro Für 2 perSonen

In unserer "zeikgemäßen" Küche verwenden wir nur nachhaltige und faire 
produkte mit einer hervorragenden Qualität. 
Die Lebensmittel, welche wir verwenden, sollten genügend Zeit zum 
reifen und Wachsen bekommen. Aus diesem Grund möchten wir uns nicht 
auf ein festes menü beschränken.

Selbstverständlich nehmen wir auf Allergene und unverträglichkeiten 
rücksicht. Bitte teilen Sie uns diese bei der reservierung mit.
 
BITTe BeACHTen SIe:
eine reservierung für den Schlemmer-Sommer ist nur telefonisch buchbar.
(ausgenommen freitags und samstags!)

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Ihr Zeik Team
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ZUR TRAUBE

 
Karl-Theodor-Str.4 
22765  Hamburg 

Tel. (040) 39 90 82 36
www.zur-traube-hamburg.de

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.

ScHlemmer-Sommer-menü
 
•	aperitiF 
 Filou Secco vom Weingut Geil
•	vorSpeiSe 
 rote Bete-pilz-Consommé 
 mit gegrillter Aubergine
•	FiScH 
 Gebratene Jakobsmuschel 
 à la beurre l'orange und kleinem risotto
•	Hautpgang 
 Bäckchen vom Iberico Schwein 
 in portwein-Johannisbeer-Jus geschmort 
 dazu ein pastetchen mit Kürbiscreme gefüllt und grünem Spargel
•	deSSert 
 Schoko-Bananen-Karamell Tartin 
 mit weißem mango-estragon-mousse
 
69,00 euro Für 2 perSonen
 

WeInBeGLeITunG 
15,00 euro pro person mit jeweils 0,1 pro Gang  



Jetzt Seminar buchen &
die spannende Weinwelt entdecken!

Kein Plan 
von Wein?

Nur 39 €*
www.rindchen.de/seminare
*Pro Person mit Genießerkarte
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Kein Plan 
von Wein?

Nur 39 €*
www.rindchen.de/seminare
*Pro Person mit Genießerkarte

Kein Plan
von Wein?

Kein Problem!


